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Это цифровая коиия книги, хранящейся для потомков на библиотечных полках, прежде чем ее отсканировали сотрудники 

компании Соо^1е в рамках ироекта, цель которого - сделать книги со всего мира доступными через Интернет. 

Прошло достаточно много времени для того, чтобы срок действия авторских ирав на эту книгу истек, и она иерешла в свободный 

доступ. Книга переходит в свободный доступ, если на нее не были поданы авторские ирава или срок действия авторских ирав 

истек. Переход книги в свободный доступ в разных странах осуществляется ио-разному. Книги, перешедшие в свободный доступ, 

это наш ключ к прошлому, к богатствам истории и культуры, а также к знаниям, которые часто трудно найти. 

В зтом файле сохранятся все пометки, примечания и другие записи, существующие в оригинальном издании, как ттаиомиттапис 

о том долгом пути, который книга прошла от издателя до библиотеки и в конечном итоге до Вас. 

Правила использовапия 

Компания Соо§1о гордится том, что сотрудничает с библиотеками, чтобы иоровссти книги, исрсшодн1ио в свободный доступ, в 
цифровой формат и сделать их широкодоступными. Книги, перешедшие в свободный доступ, принадлежат обществу, а мы лишь 
хранители этого достояния. Тем не менее, эти книги достаточно дорого стоят, поэтому, чтобы и в дальнейшем предоставлять 
этот ресурс, мы иредириняли некоторые действия, иредотвраш^1юпще коммерческое использование книг, в том числе установив 
технические ограничения на автоматические запросы. 
Мы такж:е иросим Вас о следующем. 

• Не исиользуйте файлы в коммерческих целях. 

Мы разработали программу Поиск книг Ооо§1е для всех иа'шзователей, иоэтому исиользуйте эти файлы только в личных, 
некоммерческих целях. 

• Но отправляйте автоматические запросы. 

Не отправляйте в систему Соо§1е автоматп^1еские запросы любого вида. Если Вы занимаетесь изучением систем матнинного 
перевода, оптического распознавания символов или других областей, где доступ к болыному количеству текста может 
оказаться полезным, свяжитесь с нами. Для этих целей мы рекомендуем использовать материалы, перешедшие в свободный 
доступ. 

• Не удаляйте атрибуты Соо§1е. 

В каждом файле есть "водяной знак" Соо§1е. Он иозволяет пользователям узнать об этом проекте и иомо1ает им найти 
дополнительные материалы ири помощи программы Поиск книг Сооё1с. Не удаляйте его. 

• Делайте это законно. 

Независимо от того, что Вы исиользуйте, не забудьте проверить :1ак01Н10Сть своих действий, за которые Вы несете полную 
ответственность. Не думайте, что если книга иерешла в свободный доступ в США, то ее на этом основании могут 
исиользовать читатели из других стран. Условия для перехода книги в свободный доступ в разных странах различны, 
иоэтому нет единых правил, иозволяюшдх определить, можно ли в определенном случае исиользовать определенную 
книгу. Не думайте, что если книга появилась в Поиске книг Соо§1е, то ее можно исиатьзовать как у10дно и 1де угодно. 
Наказание за нарушение авторских ирав может быть очень серьезным. 

О программе Поиск кпиг Сооё1е 

Миссия Соо§1е состоит в том, чтобы организовать мировую информацию и сделать ее всесторонне доступной и полезной. 
Пр01-рамма Поиск книг Соо§1е иомохает пользователям найти книги со всего мира, а авторам и издателям - новых читателей. 
Полиотекстовый поиск ио этой книге молено выполнить иа ст]>аиице [ЬЪЪр ; //Ьоокв . §оо§1е . сош/ 1 
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ОТЧЕТЪ 



О д'ЬятельМости Аккерманскаго отд'Ь- 
ла ИМПЕРАТОРСКАГО РоссШскаго 

Общества Садоводства, 

За 1888 годъ. 
1. Личный составъ Отдела. 

Къ 1 января 1888 года АккерманскШ Отд^лъ ИМПЕ- 
РАТОРСКАГО? осслйскаго Общества Садоводства считалъ 
въ своей сред* 5 почетныхъ и 87 дМствительньт^ъ членовъ. 
Въ течен1е 1888 года выбыло 22 члена: 2 за смертью и 
20 по другимъ пречйнамъ. 6 марта 1888 года избранъ 
въ почетные члены Отд-Ьла Вессарабск1Й Губернаторъ, 
генералъ-ма1оръ А. П. Константиновичъ. Такимъ обр^зомъ, 
къ началу седьмого года своего сущёстйовашя Аккерман- 
СК1Й Отд-Ьлъ считаетъ въ своей сред* 6 почетныхт!» и 65 
д*йствйтельнЬ1Х1> членовъ. 

Въ состав* правлен! я произошла сл*дую1цая перемена: 
вице- председатель и секретарь отказались о1^ъ занимаемыхъ 
ими должностей, секр1етарев1ъ йзбрййъ Е; Ив. СоФ1ановъ 

2. Зас'1^дат^ Отд'Ьлй и Правлегая. 

Въ течен1е 1888 года было 1 зас*дан1е Обпдаго Соб- 
ран1я и 8 зас*дан1й Г1раьлен1я Зас*датя членовъ Прав- 
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наш8хъ винъ^ что Правлеше исполнило, но отвита еще 
не получило. 

Б) Заявлен1е члена Правлешя В. Н. Тоиачинскаго съ 
нроектоиъ программы собиран1я св^&д'ён1й о состояши ви- 
ноградарства и винод'Ьл1я въ г« Аккерман'Ё. Правленге по- 
становило: напечатать 1000 экземпляровъ ^^Статистичес- 
каго листка/^ состав^еннаго В. Н. ТомачицсЕ^имъ, и при- 
ступить къ собираи1ю свЪд'1^ц1й о состоян1и виноградарства 
и вцнод'Ёл!? пока только въ ДккерианЪ. Статистически 
листокъ прилагается къ сему отчету. 

Ж) Просьба Ф. А. Безвуглаго (изъ г. Орг'Ьева) о томъ, 
чтобы указать ему кого-либо изъ членовъ Аккерианскаго 
Отд'Ьла^ у котораго можно было бы купить черенки раз- 
личныхъ сортовъ винограда. Правленхе указало на I. в. 
Мейера и К. К. Тардана. 

3) Въ виду подвлен1я въ виноград никахъ г. Аккер- 
мана и его у^^зда весьма опасной грибной бол'&знд ,^мильд1у^^ 
(регепозрога У11;1со1а) правлен1е выписало и распространи» 
до между м^^стными садовлад'1^льцами 30 экз. брошюры: 
,,Виноградная бол'Ьзнь д ея леченхе^^, составленной кн. В. 
И. Массадьскимъ и А. Н. Адьмендингеномъ. 

А) По вопросу объ открыт1И школы винод'Ьлхя въ г. 
Аккерман* прилагается особый докладъ В. Я. Томачинскаго, 

Б) По вопросу объ охран* аккерманскихъ Фруктово- 
вяноградныхъ садовъ прилагается особый докладъ Е. И- 
СоФ1анова. 

В) Относительно воспреш;ен1я продажи русскихъ ви- 
ноградныхъ винъ въ погребахъ^ выходящихъ на площади. 

Въ 1887 году по просьб'Ь садовлад'Ьльцевъ Отд*лъ 
ходатайствовалъ передъ Аккерманской Городской Управой 



Коммисс1И, избранной Сов'Ьтомъ Одесскаго Отд. Рус. Тех. 
Общества, для разсмотр^^н1я рундштува г. Мануйлова, 
сд'Ьдующаго содержан1я: 

,,Въ Сов*тъ Одесскаго Отд'Ьлен1я ИМПЕРАТОРСКАГО 
Руескаго Техническаго Общества. 

Сов^^тъ Отд'Ьленхя поручилъ Коммиссхи изъ нижеподпи- 
савшихся четырехъ членовъ Общества разсиотр'Ьть пере- 
данный Бессарабскимъ Собран1емъ сельскихъ хозяевъ на 
8авлючен1е Отд'Ьлен1я вонросъ о достоинствахъ предложеи- 
наго преподавателемъ Кишиневской Гимназш г. Мануйло- 
вымъ понеречно-продольнаго рундштува длд цзм^^ретя 
вм'Ьстимости бочекъ, а также о тоиъ, не существуетъ»ля 
другихъ способовъ для изм'Ьрешя еикости боченъ, ноторые, 
по своей точности и удобоарим'бнимости . на практивФ, 
ИМ1&ЛИ бы преимущество предъ рундштувомъ г. Мануйлова. 

Разсмотр^въ обстоятельно доставленный Отд*лен1Ю 
докдадъ, сделанный г. Мануйловымъ Бессарабскому Соб- 
ран1ю сельскихъ хозяевъ по вопросу о рундштукахъ и 
сравнивъ рундщтукъ г. Мануйлова съ другими рундшту- 
вами, употребительными какъ въ Росс1и, гакъ и заграни- 
цей, а также ознакомившись со способами изм^решя ем- 
кости бочекъ, которыми пользуются въ настоящее время 
въ н:Ькоторыхъ государствахъ Западной Европы, Коммис- 
с1я пришла къ сл-Ёдующимъ заключешямъ, которыя им'Ь- 
емъ честь представить Совету, излагая ихъ въ порядк'Ь 
вопросовъ, поставленныхъ на разр-Ьшенхе Отд'Ьлешя въ от- 
ношен1и Бессарабскаго Собран1я сельскихъ хозяевъ отъ 
13 мая текущаго года: 

1) Прост'Ьйш1й изъ вс*хъ существующихъ рундшту- 
ковъ д1агональный, описанный на стр. 5 — 6 брошюры 
г. Мануйлова «О рундштукахъ или о м-Ьрахъ для изм-Ь- 
рещя количества жидкости въ полной и неполной бочкФ», 
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4) Рундштукъ г. Мануйлова, описанный въ его до* 
Елад'Ь на стр. 37 — 38 подъ )й 3 и предположенный Вес- 
сарабскимъ Собран1емъ кь введен1ю въ обязательное упот- 
реблеше, несомн'Ьнно ироще рундштука ШтамФера, какъ 
и рундштукъ )(2 2. Вопросъ же о его точности въ срав- 
нешн съ другими рундштукаши можетъ быть р'1^шенъ по- 
ложительно только путемъ опытной пов']^рки^ а виенно 
сравнен1ео1Ъ чиселъ^ даваемыхъ этимъ новымъ рундштукомъ 
при изм'Ьрен1и имъ значигельнаго числа бочекъ^ съ д'ёй- 
ствительной вы'&стимостью посл'ёдыихъ^ такъ какъ съ од<ч 
ной стороны введете въ Формулу, на которой построенъ^ 
рундштукъ г. Мануйлова, вн']^шней длины бочки вм^^ста 
внутренней, даетъ основанхе ждать отъ этого рундшту-. 
ка точныхъ показан1Й, а въ другой — 'лежаш^ее въ основа-^ 
я1и прибора, предположен1е о пропорц1она,льности толщи- 
ны доньевъ длин'Ё бочки можетъ быть причиной чув-». 
ствительныхъ ошибокъ и, по у помяну тымъ выше дан- 
нымъ, собраняымъ въ Одесской Таможн-Ь, есть основание 
опасаться, что второе изъ этихъ обстоятельствъ ока- 
даетъ въ среднемъ перев'Ьсъ. 

5) Устройство всякаго рундштука основано на ка- 
кой нибудь Формул*, могущей служить только для приблизи- 
тельнаго оиред'1&лен1я вм']^стимости бочекъ ра;1личныхъ Формъ 
и радм'1^ровъ, и ошибки, неизб'1^жно связанныя съ прим$не- 
Н1емъ даже самого лучшаго рундштука, могутъ бы'^ь въ 
йзв^стныхъ случаяхъ очень значительны; ошибки эти мо- 
гутъ еще значительно увеличиться отъ неточности самого 
изм'Ьренхя даннымъ рундштукомъ^ неточности, зам']^тить ко- 
торую способно только лицо, хорошо знакомое съ устрой- 
ствомъ масштабовъ на рундштук*. Въ этихъ обстоятель- 
ствахъ заключается причина, почему въ н-Ькоторыхъ го- 
сударствахъ Западной Европы способъ изм'Ьрен1я емкости 
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йет 1П ЮЬ^гашт аи8§е(1гйск<;еп велУ1сЫе 1Ьгег ЛУазвег- 

Принимая во вннман1е сказанное выше о несовершен- 
ств'Ь руцдщтуковъ вообще и о точности двухъ сейчас*!)! 
оаисанныхъ способовъ, Коммнсс1я полагаетъ, что если Бес-> 
сарабсвое Собранге сельскнхъ хозяевъ цн'Ьетъ въ виду 
рам'^^нить практикуемые нын'Ь въ Бессараб1и неточные 
пр1еиы оаред'1^деа1я вм'ёстимости бочекъ бол'Ье совершен- 
эыми и нам^^рено возбудить въ этомъ смысл!^ ходатайства 
иредъ Правительствомъ^ то названному Собрашю сл'Ьдуетъ 
ходатайствовать о введен1и въ обязательное употреблевхе 
не новаго рудштука. хотя бы и бол'Ье совершеннаго, ч1^мъ 
прежде уаотреблявш1еся, а только или м'Ьрнвка или спо- 
соба взв'Ьшивашя. 

Производство изм^рен1Й по одному изъ этихъ спосо- 
бовъ должно^ по мн'Ьн1Ю Коммисс1и, лежать или на оффи-^ 
щальныхъ лицахъ^ состоящихъ при городскихъ Управахъ 
т'Ьхъ городовъ, которые находятся въ винод'^&льческихъ 
м'Ьстностяхъ, напр. на лицахъ, коииъ поручено вообще ва- 
в:Ьдыван1е м'1&рами и в'Ьсами, или же ел'Ьдуетъ ходатай- 
ствовать передъ Правительствомъ объ учрежденхи въ раз- 
ныхъ городахъ Бессараб1и особыхъ Правительственныхъ 
учрежден1Й, на подобхе существующихъ въ Австраи, гд* 
производилось бы изм']^рен1е бочекъ за установленную пла- 
ту подъ наблюден1емъ особыхъ чиновниковъ. Въ томъ и 
другомъ случа* бондари и виноделы доставляли-бы въ та- 
К1Я учрежден1я пустыя бочки для изм-бреши, и определен- 
ная тамъ вм'Ьстимость обозначалась бы на днищЪ бочки 
особымъ клеймомъ. Оффицхальное же опред^леше емкости 
бочекъ другими средствами, кром-Ь м-Ьрника и^^и взв'Ьшиван1Я, 
должно быть воспрещено. Въ заключеше Коммиссхя пред- 
лагает'ь сообщить Бессарабскому Собран1ю сельскнхъ хо- 
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етва Садоййдства не откажетъ Совету просимаго даключен1Я, 
основаннаго на обстоятельномъ разсмотр'Ьн1и сл'^Ьдующихъ 
^опросовъ: а) существуетъ'Лй въ Бессарабхи потребность 
въ зам'!&н'Ь упо'гребительнаго нын* способа идмфрешя бо- 
чекъ другимъ болФе совершеннымъ способомъ и въ соот- 
Ь-Ьтственномъ ходатайств* передъ Праввтельствомъ; б) есть 
ли основан1е и выгода возбуждать :ходатайство о зам*н11 
одного рундштука другимъ, принимая во вйимате общ1е 
недостатки рундштуковъ и в) если способъ взм'Ьрен1я бо- 
чекъ рундштуками будетъ признанъ неудовлетворитель- 
нымъ, то какимъ другимъ способомъ представляется жела- 
ггельнымъ его зам'Ьнить.» 

Д) Относительно борьбы съ вредными насМомыми. 

Членъ отд-Ьла В. А. ШонтковскШ, заявляя о томъ, 
^то размножившаяся въ большомъ количеств'^ гусеница 
к'розитъ совершеннымъ у иичтожен1емъ Фруктовыхъ деревьевъ, 
проситъ въ уничтожен1Ю ея принять надлежащ1я м^ры. 

По постановлен1ю Общаго Собрашя, состоявшемуся 6 
марта сего 1888 года, Правлен1е обратилось съ просьбой 
въ Аккерманскую Уездную Земскую и Городскую Управы 
объ И8дан]и обязательныхъ постановлешй о ежегодномъ 
своевременномъ уничтоженщ гн'Ьздъ гусбницъ на 
фруктовыхъ и другихъ деревьяхъ, находящихся 
въ Фруктово-внноградныхъ садахъ. 

У'Ьздная Земская Управа ответила: ,вопросъ объ уста- 
новлен1и обязательной повинности по уничтожен1Ю гн'1&здъ 
гусеницъ на Фруктовыхъ и другихъ дере]вьяхъ имФетъ 
быть внесенъ на обсужден1е предстоящаго очереднаго У^зд- ' 
наго Земскаго Собрашя, постановленхе котораго, по сил* 
35 ст. правилъ о зем. повин., подлежитъ окончательному 
разр'Ьшен1Ю Губернскаго Земскаго Собран1Я и утвержде- 
й1ю г. Министра Внутреннихъ д*лъ^Ч 



ОТЧЕТЪ 

о приход'Ь и расход-Ь суммъ Аккер- 
манскаго Отдела ИМПЕРАТОРСКА- 
ГО Рошйскаго Общества Садовод- 
ства, за 1888 г. 

П Р И X О д ъ. 

Остатокъ къ 1-му Января 1888 г. . . 438 р. 
Поступило чденскихъ взносовъ отъ 22 чде- 

новъ за 1888 г 110 » 

Недоимокъ преяснихъ д1Ьтъ отъ 16 член. . 80 > 

1 членскхй ваносъ за 1889 г 5 » 

Отъ продажи издашй Отд'бла .... 14 » 40 к. 

Итого 647 р. 40 к, 

Р А СХО Д Ъ. 

Печаташе отчета за 1887 г. и приложе- 

шй къ нему 90 р. 75 к. 

Почтовые^ телеграф.) выписка книгъ . . 53 > 36 » 

Канцелярск1е расходы 9»98» 

Итого . 154 р. 9 к. 

Къ 1-му Января 1889 г. осталось свобод - 

ныхъ суммъ: 
А) въ сберегательной касс!& Государствен-^ 

наго Банка въ г. Аккерман^ .... 450 р. 
Б) на рукахъ у Казначея • 4:3 п 31 л. 

_. ^А^ 

Итого . 493 р. 31 к. 
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ДЕЙСТВИТЕЛЬНЫЕ ЧЛЕНЫ: 

а) Не платяпце: 

7 Чевдарь Георг1й веодоровичъ 

б) Платяп^хе: 

8 Аваковъ, Никита Карповичъ Ч. У. 

9 Асвадуровъ, Мелхиседекъ Мелконовичъ Ч. У. 

10 Асвадуровъ^ М<лркъ Семеновичъ Ч. У. 

11 Асвадуровъ, Сироганъ Савельеви^ъ Ч, У. 

12 Асвадуровъ, веодоръ Савельевичъ Ч. У. 

13 Валласъ, Павелъ Константийовичъ Ч. У. 

14 Вауеръ, Иванъ Ивановичъ 

15 Вертъ, Юл1й Яковлевичъ 

16 Волтянъ^ Иванъ Фйлипповичъ 

17 Вруновск1Й, Христ1анъ Клакд1евичъ 

18 В^ликовичъ, Цезарь Антоновичъ Ч. У. 

19 В-Ьликовичъ, Александръ Антоновичъ Ч» У» 

20 Вюксель, Францъ Ивановичъ 

21 Варнали, Иванъ Пантел'Ьеьичъ 

22 Власов1>, Андрей Васильевичъ 

23 Гегеръ^ Генрихъ Годоридовичъ 

24 Гейнцельманъ, Фридрихъ Фридриховичъ 

25 Гейнцельманъ, Адольфъ Фридриховичъ 

26 Гертеръ, Яковъ Яковлевичъ 

27 Дреовъ^ Яковъ Васильевичъ Ч. У. 

28 Ерем*евъ, Александръ ЕреМ'Ьевичъ 

29 Жатонъ, Луи Ивановичъ 

30 Зондере1;^геръ, Генрихъ ГенрйховичЪ 

31 Зондереггеръ, Густавъ Генриховичъ 
а Кимлйчейко, Григор1Й Пе1^ровичъ 

33 Кимличенко^ Иванъ Петровичъ 

34 Кистостуровъ, Емельянъ Петровичъ Ч. У. 



ь 
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29 Жатонъ, Луи Ивановичъ 

30 Зондере!^геръ, Генрихъ Генрахович1> 

31 Зондереггеръ, Густав1> Генриховичъ 
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35 Кисяковъ, Степанъ Петровичъ Ч. У. 

36 Комисаренко, ТроФимъ Степановичъ 

37 Коваленко, Григорхй Филипповичъ 

38 Коваленко, Николай Филипповичъ 

39 Клоцъ, Жанета Францовна 

40 Курцъ, АдольФъ Андреевичъ 

41 Курцъ, Людвигъ Ивановичъ 

42 Кучукъ, Илья Назаровичъ 

43 Левицк1й, Павелъ Инокент1евичъ 

44 Мазурова, АлексЬй 1осиф6вичъ 

45 Мейеръ, 1осифъ 6адд'1&евичъ Ч. У. 

46 Малати, Петръ Михайловичъ 

47 Мапжъ, АдольФЪ Самуиловичъ 

48 Мпнкопъ, Иванъ Петровичъ 

49 МутаФОло, Михаилъ Павловичъ 

50 Навроцк1Й, Васил1Й Григорьевичъ Ч. У, 

51 Охановъ, Иванъ Нагабетовичъ Ч. У. 

52 Окишоръ, Александръ Ивановичъ 

53 Шонткопск1й, Владим1ръ Александровичъ 

54 Позняковъ, Гавр1илъ Антоновичъ 

55 Руссовъ, Александръ Петровичъ Ч У. 

56 Оавари, 1осифъ беодоровичъ 

57 Сингейзенъ, Карлъ Петровичъ 

58 Соколовъ^ Александръ Александровичъ Ч. У. 

59 Станчуловъ, ГеоргШ Вогдановичъ Ч. У. 

60 Тапи, Жанъ Яковлевичъ 

61 Тарданъ, Карлъ Карловичъ 

62 Тарданъ^ Самуилъ Самуиловичъ 

63 Т1уновъ, Дим11тр1й ПрокоФьевичъ 

64 Томачинск1Й, Васил1Й Иикитнчь 

65 вемелиди, Михаилъ Константнновичъ Ч. У. 

66 Чинаровъ, Сергей Григорьевичъ Ч. У. 
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67 Шанцеръ, Леонъ Максимил1ановъ Ч. У. 

68 Шмидтъ^ 1оганъ Христтановичъ 

69 Штолеръ, Людвигъ Мартыновичъ 

70 Юндтъ, Христ1анъ Матв^евичъ 

71 Ярошевичъ, Алонз1й 1осифовичъ 



Докладъ Б. И. СоФ1анова о возотановленш об- 
щественной охраны Аккерманскихъ Фруктово- 

виноградныхъ садовъ. 

До 1885 года Фруктово-виноградные сады находились 
почти безъ всякой охраны. 

Влад'Ьн1е виноградниками, въ количеств* 2415 деСй- 
тинъ, распределено между весьма многими лицами; как'Ь 
крупные садовладельцы, такъ и мелк1е, владеющ1е сада^ 
ми, величиною въ ^ или -\ десятины^ не могли нанимать 
собствен ныхъ сторожей; мелк1е садовладельцы по бедности, 
а крупные, потому что ихъ виноградники раибросаны по 
разнымъ местамъ, отстоящими иногда другъ отъ друга на 
несколько верстъ, такъ что лицо, имеющее, напримеръ, 
20 десятинъ, должно было^бы иметь 5 или 6 сторожей, а 
этого, при дороговизне рабочихъ и малодЪходности вино- 
градниковъ^ не могъ сделать почти ни одинъ садовладе- 
лецъ. 

Вследств1е этого въ Аккермаискихъ вийоградййкахе 
хозяйничалъ всяк1Й желающей. Посадишь хорошее Фрук^ 
товое дерево или кустарникъ, редк1й въ окрзстностяхъ 
Аккермана, напримЬръ, малину., смородину и др,, ойъ 
еще не успелъ укоренитьсй, смотри, его уже укралп; при- 
щепишь хорош1й сортъ винограда, если только не выдер- 
нз''тъ череиокъ п кустъ успеетъ принести одинъ пли два 
Зфожая^ къ весне останется только одна голова: всю ло- 
ву украдутъ для щепъ^ осенью обыкиовенпо, для обновлсмпя 
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тпюгра^яаго гсглта ят хлш ааггоднешя гттстыхъ х<к<!тъ^ 
шугти .;^пмщтъ пъ даларя?^^ (отводви кусггааъ) яа глу- 
((ярйгу 1 0ла 1^1 аршяоа в длж того, «побы вескою прн 
открмват!^ найта дозы, в&хошшцяея въ ае&хб. онодо каж- 
дой лл^и втыяаштъ 1а^е1гьЕ1е деревянные аяачян: счаст* 
ДЯ1ГЯ тгурь инвоградярь. у котпраго гь весн^ останется 
%4пя гго40«яяа этяхъ аяачяовъ! 

Нвр1^Iяо такяе случаюсь, что выруАдивади въ садахъ 
6олиШ1Я деревья я вывоаядя яа баяаръ. 

Ра/^<|1^, нрожодяпце череаъ вялоградняях ^ия севра- 
теяга яутя. арячяяяжя не яажый яредъ; аояадя деревья^ 
'Уонпадя вяяоградяые вусты^ щеаы я яододую посадку. Ко 
|^.^яу тпошу нужно арибавнтъ вредгь^ првчянвеяый ввво- 
градяи^сян'ь рогатыяъ скотояъ. лоптядьян, овцаяя я свяньяяв 

Сломил'Ь^ б1кдяый дюдъ г. Аякеряана сяотр'кдъ на вн* 
ног{>адяй1ги^ дорого стоюпце садовоад^ьцажъ^ вакъ ва д']Ыгь, 
ннпопу йеприяаддежапцй, гк% яожно всжхову выааеать 
^г/тъ п Лрать тогинво^ сколько угодно. 

Но шногыхъ я1и!тахъ Европы дороги обсажены плодо- 
пп7ишя щ>еььяшн^ приносящвхн общннахъ значительный 
Мо%(>л%'^ никто и^* сх11етъ прикоснуться къ плодаяъ этихъ 
щн'.ии'нъ, У пнсъ же выкрадываютъ нзъ садовъ не толь- 
ко илодм^ но ц1иым деревья съ ворнянн. 

При гнпошъ положен! и дЬла о разведен1и лучшихъ 
со^П4}пъ винограда н пдодовыхъ деревьевъ невозможно и 
^упти. Почти ися забота садовлад'бльца у насъ заключа- 
й*Ч('П иъ тонт, инкъ бы уберечь то, что онъ еще ии'Ьетъ. 

}'ъ иипу Ийложепнаго Праилеы1е 2-го апр'^я 1883 г. 
оЛрнтилоп, иъ Ль'ьч'рмннгкую Городскую Д}'му съ ходатай* 
г.типпъ о Т0Я1», чтобы она унеличи.ш палогь па Фруктово- 
нииоградмьк; сады по одному руб.по съ досятнны в на 
собранные дсешлн устроила общественную ох[)апу садовъ. 
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Городская Дз'ма въ зас'Ьдан1и, происходцвшемъ 16 
января 1885 года^ приняла приговоръ м'Встпыхъ садовла- 
д'Ьльцевъ относительно устройства общественной охраны 
садов'К) для чего ассигновала 1500 рублей въ годъ и 
предоставила Правлен1Ю принять на себя трудъ, какъ 
по составлен1ю подробной инструвц1и для сторожей, такъ 
и по пр1исвашю ихъ, для заключешя договора. 

На основаши такого поручен1я Правлен1е въ зас^^да- 
н1яхъ 25 Февраля и 1 Марта 1885 года составило ин- 
струкщю для сторожей и заключило контравтъ съ лицомъ, 
Бзявп1имъ на себя охрану садовъ. Кроы^ того, Правден1е 
нашло необходимымъ опубликовать законы объ отъЪтг 
ственности за самовольное поль80ван1е чужимъ имуи^е- 
ствонъ и поврежден1е онаго по уст. о наказ, налаг. ми- 
ровыми судьями. 

27 января 1886 года Городская Управа ув'Ьдомила 
Правлеше, что установленная охрана аккерманскихъ ни* 
ноградниковъ на практик'Ь оказалась не удовлетворитедь* 
ной и что мнопе садовлад']^льцы, заявляя УиравЪ о про- 
взведенныхъ въихъ садахъ потравахъ и кражахъ, про- 
сили вновь предоставить имъ охрану садовъ собственному 
ихъ распоряжен1ю. Принимая это во внимание, Управа 
просить Правлен1е озаботиться изыскан 1емъ м'Ьръ къ бо« 
лЪе правильной и вподн^ гарантирующей собствен- 
ность органнзащи охраны садовъ, признавая съ сво- 
ей стороны необходимымъ или увеличить плату за охрану 
садовъ, ижи установить платежъ обязательны мъ для всЬхъ 
беаъ исжлючен1я садовлад1иьцевъ. На такое зая»леи1е 
11равдеи1е ответило сл'Ьдуюпдее: 

По собраннымъ Правлен1емъ сьЪц'Ьн'тшъ оказалос^ь, 
что вообще крупные садовлад1иьгш иастояп^ей охраной 
довольны, что она, хотя и оставлаетъ еще желахь миога- 
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Городская Дз'ма въ зас'Ьдан1и^ происходцвшемъ 16 
января 1885 года^ приняла приговоръ м'Ьстныхъ садовла- 
д-Ьльцевъ относительно устройства общественной охраны 
садовъ, для чего ассигновала 1500 рублей въ годъ и 
предоставила Правлен1ю принять на себя трудъ, какъ 
по составлен1Ю подробной инструкщи для сторожей, такъ 
и по пр1искашю ихъ, для заключешя договора. 

На основаши такого поручен1я Правлен1е въ зас^^да* 
в1яхъ 25 Февраля и 1 Марта 1885 года составило ин- 
струкщю для сторожей и заключило контрактъ съ лицомъ, 
взявшимъ на себя охрану садовъ. Кром'Ъ того, Правлен1е 
нашло необходимымъ опубликовать законы объ отв'Ьт* 
ственности за самовольное поль80ван1е чужимъ выуще- 
ствомъ н поврежден1е онаго по уст. о наказ, налаг. ми- 
ровыми судьями. 

27 января 1886 года Городская Управа уведомила 
Правлеше, что установленная охрана аккерманскихъ ви* 
ноградниковъ на практик']^ оказалась не удовлетворитель- 
ной и что мнопе садовлад']^льцы^ заявляя УправЬ о про- 
изведенныхъ въ'ихъ садахъ потравахъ и кражах^, про- 
сили вновь предоставить имъ охрану садовъ собственному 
ихъ распоряженш. Принимая это во вниман1е, Управа 
проситъ Правлен1е озаботиться изыскан1емъ м^ръ къ бо- 
лЪе правильной и вподн^ гарантирующей собствен- 
ность организащи охраны садовъ, признавая съ сво- 
ей стороны необходимымъ или увеличить плату за охрану 
садовъ, пли установить платежъ обязательны мъ для всЬхъ 
безъ иеключен1я садовлад']^льцевъ. На такое заявлен1е 
Правлен1е отв'бтило сл'Ьдующее: 

По собраннымъ Правлен1емъ св^^д'1Ьв1ямъ оказалось, 
что вообще крупные садовлад'^^льцы настоящей охраной 
довольны, что она, хотя и оставляетъ еще желать многа- 
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веннымъ д-Ьломъ. Удовлетворять желаше садовлад*Ьльцевъ, 
живущихъ въ садахъ, — не участвовать въ сторожевомъ 
налог* не слфдуетъ; напротивъ, ихъ сл'Ьдовало-бы обло- 
жить даже большимъ налогомъ^ нежели садовлад']^льцевъ, 
не живущихъ въ виноградникахъ. Во первыхъ, лица, жи- 
вущ1Я въ садахъ, им'Ьютъ рогатый скотъ, лошадей, овецъ 
и птицу; эти животный приносятъ сос*днимъ виноградни- 
вамъ громадный вредъ, а сторожамъ много непр1Ятностей. 
Между живущими въ садахъ есть даже так1я лица, ко- 
торыя принимаютъ чужой скотъ на выпасъ и выпасаютъ 
его въ чужихъ виноградникахъ. Во вторыхъ, эти лица са- 
ми или д-Ьти и прислуга крадутъ въ сос*днихъ садахъ 
фрукты, выр'Ьзываютъ виноградныя лозы хорошихъ сор- 
товъ винограда на щепы и посадку, рубятъ деревья, ко- 
торыми пользуются сами#или вывозятъ на базаръ для про- 
дажи; нер-Ьдко случалось, что садовлад'Ьльцамъ приходи- 
лось покупать на базар* собственпыя деревья. Въ третьихъ, 
лица эти жестоко наказываютъ т-Ьхъ сторожей^ которыя 
сообщаютъ объ этихъ безобразхяхъ своимъ хозяевамъ. Для 
этого употребляется и брань, и побои^ и угроза лишить 
жизни. Эти лица всегда причиняли и причиняютъ сторо- 
жамъ гораздо бол'Ье хлопотъ, нежели садовладельцы, не 
живущте въ садахъ. Кому не известно, какъ трудно убе- 
речь что либо отъ сосуда — вора? 

О преимуществахъ общественной охраны передъ част- 
ной можно сказать следующее: 

1) Общественной охран*, какъ организованной сил*, 
гораздо легче бороться со зломъ^ нежели каждому своими 
личными средствами. 

2) Если д*ло будетъ находиться въ одн*хъ рукахъ, 
то удобн*е изучить причины, наносящхя вредъ виноград- 
никамъ, и изыскать м*ры къ устранен1Ю ихъ. 
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она не въ прав* устанавливать охрану садовъ. Объ это]Л1к 
ею долощено Дум* для св^д'Ьдхя въ феврал* 1887 года. 

Въ виду того^ что означенное постановлен1е Думы д 
приговоръ садовлад'Ьльцевъ до сего времени остаются въ 
своей сил*, какъ не отмененные, и принявъ въ сообра- 
зкен1е, что по разъяснен1ю г. Министра Внутренних^ 
д*лъ, имеющемся въ гор. Положен!и и пол1*щецномъ въ 
кПравит. В-Ьст.» за 1880 г. М 16, Городская Дуа^а впра- 
ве зав*дывать ропросомъ объ охран* городскихъ общ. зе- 
мель, съ обращенхемъ требующейся на то цгдаржки на 
счетъ арендаторовъ или влад*льцевъ земли, на цеим^нхи 
соотв*тствуюгцихъ для того источиикаэъ, — Отй*дъ врия- 
налъ возможнымъ ходатайствовать передъ Городской Ду- 
мой о возстановленш желаемой садовлад*льц|^ми охраны 
садовъ, при чемъ была представлена объасцательная за-^ 
писка зав*дывавшаго въ 1885 и 1886 г. общественной 
охраной садовъ, въ которой былъ также рекомендованъ. 
новый способъ организации желаемой охраны, С4*дующага 
с^держанхя; 

«Подъ вс*ми аккерманскиови садами числится бол*в 
2415 дес. земли, составляющихъ какъ-бы одинъ о6щ1Й садъ. 
Чтобы охранять такой обширный садъ необходима немало- 
числен ння сторожевая сила, а для этого необходимо наз- 
начить и соотв-Ьтствб^нныя средства. Тогда только возмож- 
но было бы судить объ усп*хахъ общественной охраны 
и той громадной польз*, какую она можетъ принести ин- 
тересамъ садовлад*льцевъ, для которыхъ расходы по охра- 
и* садовъ показались бы сравнительно ничтожными. 
Раздроблять же охрану садовъ, или выд*лять изъ ея в*д*н1я 
т* изъ нихъ, въ которыхъ проживаютъ сами хозяева^ не- 
возможно по многимъ причинамъ, о которыхъ неоднократно 
уже было заявляемо городскому самоуправлен1ю. При возник- 
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мен-Ье охрана садовъ не теряла своего значешя и контрактъ 
строго выполнялся. 

Новый порядокъ охраны сталъ сразу зам-Ьтенъ и поч- 
ти прекратились было вс* т* безпорядки и кражи въ са- 
дахъ^ которыя такъ часто и безнаказанно совершались 
при прежнихъ сторожахъ; даже рабочхе перестали было 
проходить черезъ чуж1я сады и носить съ собою топливо 
ц'Ьлыми вязками^ по крайней ыЪ^Ъ такой порядокъ под- 
держивался въ течете перваго контрактнаго года. ВсЬ 
садовлад^^льцы, заявлявшхе о бывшихъ въ нхъ садахъ 
кражахъ и поврежден1яхъ, получали, во многихъ случа- 
яхъ даже черезъ посредство Управы, свое вознагражден1е; 
получали вознагражден1е даже т-Ь, по 8аявлен1ю кото- 
рыхъ изъ садовъ пропадали терп1и, ведра и проч. пред" 
меты, которые они оставляли на ночь въ садахъ. Быль 
случай, что въ виноградник* одного садовладельца отъ 
неи8В']&стной причины сгор'Ьла небольшая куча бурьяна, 
и за этотъ убытокъ онъ получилъ отъ меня пять рублей 
вознатражден1я. Вылъ, напрйм'Ьръ, и такой случай, что 
какая-то старуха на одноконной повозк* по огаибк':^ въ- 
Фхала въ чужой садъ и, сд^лавъ тамъ оборотъ для вы-Ьзда, 
повредила несколько штукъ новой посадки: виноградной 
лозы. Потерп'Ьвш1Й хозяинъ сада получилъ за это пореж- 
деше 14 руб. вознагражден1я. Трое хозяевъ за легкое по- 
врежден1е въ ихъ садахъ н'Ьсколькихъ виноградныхъ лозь 
получили по 7 руб. вознагражден1я каждый. Н'!Ьсколько 
хозяевъ получили по 10, 20 и 30 руб. вознагражден1я за 
исчезновенхе, по ихъ словамъ, въ принадлежащихъ имъ 
садахъ съ 3 — 4 кустовъ вино17радныхъ плодовъ. — За про- 
павш1е въ садахъ терп1И получали по 5 и по 4 р. иг. д. 
Я не привожу зд^сь именъ этихъ садовлад'Ьльцевъ 
и не указываю на им'Ьюш,1яся у меня доказательства въ 
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1) Включить въ эту охрану вс* безъ йсйлючен1й 
сады въ виду того, что они составЛйютъ одинъ общ1Й не- 
разд'Ьльный садъ^ черезъ который п|юходятъ только иа- 
в'Ьстныя дороги. 

2) На главныхъ пунктахъ (при Н'Ькоторыхъ садо- 
выхъ дорогахъ) построить каменныя будки, для постоян- 
наго присутств1я въ этихъ м*стахъ сторожей, 

3) На наемъ п1^шйхъ и конныхъ сторожей ассигно- 
вать, по крайней м*р*, 5000 руб., считая по 2 руб. съ 
каждой десятины. 

4) Вс^ садовые сторожа должны им'Ьтъ однообразную 
Форму, нагрудные знаки (м^дныя бляхи) и свистки, а так^ 
же известное вооружен1е. 

Й) Общую охрану садовъ предоставить одному лиду, 
еъ которымъ долженъ быть заключевъ Формальный кон-- 
трактъ на предварительно выработанныхъ кондиЦ]йхъ. 

6) Контрагенту по охрайФ предоставить право город- 
скаго сборщика налоговъ, установленныхъ собственно для 
садовъ, чтобы этимъ облегчить Управу въ сборф налоговъ, 
въ томъ числ*]^ и за охрану садовъ* 

7) Плата охранителю должна производиться опреде- 
ленными частями впередъ, а онъ, съ своей стороны, дол- 
женъ обезпечить исполнен1я контракта благонадежнымъ 
залогомъ. 

8) Уплачивая хозяевамъ всФ безъ исключен1я убыт- 
ки, могущ1е произойти въ садахъ отъ кражъ, потравъ и 
др. поврежденхй, койтрагентъ долженъ быть снабженъ общею 
доверенностью на отысканхе въ свою пользу судебнымъ по- 
рядкомъ съ виновныхъ лицъ во всЬхъ сказанныхъ случаяхъ. 

9) Следуемая въ пользу хозяевъ стоимость за убыт- 
ки и повреждешя въ садахъ въ спорпыхъ и сложныхъ 
случаяхъ определяется особою коммисс1ею. 
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штука получаются не точные результаты. Въ виду изло- 
женнаго я, заявилъ, что если только Дума не согласится 
ассигновать 4830 руб. на общ. охрану^ то немедленно 
обращусь съ просьбой къ Г. Бессарабскому Губернато- 
ру объ уничтожен1и этого противозаконнаго налога. Дума 
большинствомъ 19 голосовъ х^ротивъ 4 отклонила прёдложеше 
мое и ходатайство Отд']&ла о возстановленхи общ. охраны 
садовъ. 19 Октября 1888 г. Отд*лъ получилъ отношен1е 
сл-Ьду ющаго содержан1я: « По докладу Управы объ охран* 
аккерманскихъ садовъ, Думою въ засЬданхи 5-го текущаго 
октября вопросъ этотъ былъ подвергнутъ голосован! ю 
и при голосован1и большинетвомъ 19 противу 4 голосовъ, 
охрана садовъ оставлена на прежнемъ основанхи, т. е. въ 
в^д^нш Г. г. садовлад'Ьльцевъ. » Вотъ отв'Ьтъ на т'Ь доводы 
въ пользу обществ, охраны которые были представлены 
Отд-Ьломъ! 12 Октября 1888 г. я, согласно своему заявле- 
шю, обратился съ просьбой къ Г. Губернатору объ унич- 
тожеши двухрублеваго десятиннаго налога. 



?■ я 



ОФ1ановъ 



Докладъ В Н. Фомачинскаго къ вопросу объ от-* 
крытш школы винод:Ьл1я въ г. Аккериан-Ь. 

Вопросъ объ устройств*]^ школы виноградарства и ви- 
нод'Ьл1я въ г. Аккерман^ принадлежитъ къ числу давно 
ждущихъ своего разр'Ьшен1я. Еще князь Воронцовъ былъ 
озабоченъ распространен1емъ у насъ нужныхъ св1^д'1&ц1Й 
для усп^шнаго занятая садоводствомъ и устроилъ съ этою 
Д'Ьлью училище, перешедшее потомъ вм-Ьст* съ пито мни- 
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лучено письмо, тождественное съ помянутымъ въ начал*]^ 
отношен1емъ, и ПредсЬдателемъ Аккерманской У^Ьздной Зем- 
ской Управы. 

Результатомъ этой переписки появился докладъ Уезд- 
ному Земскому Собран1ю XV сесс1н 1883 года^ въ кото- 
ромъ Управа, называя пользу предподагаемаго въ г. Аккер- 
ман* училища винодЬлхя гадательною «такъ какъ н-Ьтъ 
въ виду основательныхъ доводовъ, как1я бы выгоды могла 
принести эта школа местному винод'Ьлхю и на сколько вы- 
годы т* могутъ касаться общихъ интересовъ населен1я 
уЬзда^о считаетъ ассигновку денегъ на школу излишнею 
и если -бы не сказать совершенно непроизводительною» й 
предлагаетъ въ просьб* города отказать. При этомъ въ 
доклад* сказано, что врядъ-ли школа « оправ даетъ благо- 
творность ц-Ьли ея учрежден1я,» такъ какъ если школа ви-^ 
нод*л1я и полезна вообш,е, то не зач*мъ закрывать учили- 
ща въ г. Кишинев*, гд* эта отрасль хозяйства развита 
не меньше, ч*мъ въ г. Аккерман*. Земское Собранхе, вполн* 
разделяя мн*ше Управы, отклонило (27 сен1?ября 1883 г.) 
ходатайство города о выдач* денегъ на нужды школы. Уз* 
навъ объ этомъ Городской Голова препроводилъ 29 ок- 
тября 1884 года въ Земскую Управу коп1Ю сь постанов- 
леа1я Думы отъ 27 того-же октября и просилъ о созыв* 
чрезвычайннаго Земскаго Собран1я съ ц*лью йсходатай* 
ствовашя у него ежегодно ассигнован1я по 400 руб. на 
наемъ пом*щен1я для школы. Изъ только-что указайной 
Еопш думскаго постановлен! я видно, что Губернская Зем- 
ская Управа^ представляя Губернскому Земскому Собран1ю 
отв*тъ Аккерманскаго Земства о непроизводительности за- 
трать на устройство училища вннод*л1я въ г» Аккерман*, 
заявляетъ, что «Губернскоо Земство не можетъ не отнес- 
тись бол*е отзывчиво» къ этому вопросу и просить ассиг- 
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сцещадъдыхъ знашй и къ тому -же очень дешево: отъ 60 коп. 
щ^ ведро до 2 руб., тогда каЕъ на зааад1Ь и отчасти въ 
Крыму, «гд1^ принята система соещ^ихьной выдержки и 
воспитани вина,» последнее продается отъ 7 до 40 руб. 
ведро. Отсюда Управа заключаетъ, что при№Ьнен1е у насъ 
удучшеаныхъ способовъ выд'Ьлки вчна повысить его ц'Ь- 
ву, а ато улучшить благосостоянае васелен1я. Вь виду 
же^ наконець, того, что знан1я можеть дать только школа, 
Управа просить ассигиовашя ежегодно 400 р. на наемь 
пом^^щев1я подъ школу. И на этотъ разь Собрание согла- 
силось съ своею Управою. 

Не довольствуясь этимь, Предс^^датель Аккернанской 
У1^здной Управы обращается кь.содМств1Ю вь д-Ьл'ё от- 
крытая школы впнод'Ьл1Я вь г. Аккерман1^ кь Главному 
Управлен1ю Общества улучшенхя народнаго труда, кото- 
рому сообщпль (20 Февраля 1885 г. Л? 13)^ что Земство 
и городь, признавая полезнымь открыт1е въ г. Аккерма- 
вЪ названной школы^ дають по 400 руб. вь годь, а вто- 
рой еще и 10 десятинь земли для разведен1я сада. Изло- 
шивь только-что перечисленныя соображен1я вь доказатель- 
ство настоятельной потребности вь открыт1и школы, Пред- 
с:Ьдатель заявляеть, что Земская Управа обратилась уже 
(20 декабря 1884 г. М 4262) вь Губернское Земское Соб- 
ран1е сь просьбою о принят1и имь на себя ходатайства 
обь этомъ предъ Правнтельствомь, но просьба эта отклоне- 
на и Губернское Земское Собран1е высказалось за откры- 
т1е школы вь г. Бендерахь. Это побудило Управу войти 
сь непосредственнымь ходатайствомь по этому вопросу въ 
Министерство Государственныхь Имуществъ, но такь какъ 
желан1е им:6ть школы винод'ёл1я и садоводства заявило и 
гг. Кишиневъ и Одесса и вь виду того, что ни г. Аккер- 
мань^ ни иЪствое Земство не могуть поддержать своего хо- 
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возбудить ходатайство объ открытии шкоды ввнод^1я въ 
г. Аккернав'Ь на средства казны^ при пособш со С1!ороны 
Земства н города. Докдадъ Управы въ втоаъ снысд1Ь быдъ 
принять (2 октября 1886 г.), о ченъ Управою и быдо 
сообщено Г. Губернатору (20 октября 1886 г. )& 4108) 
съ заявдешенъ^ что Кишиневское училище не снохетъ у- 
довлетворить н1кггныхъ нуждъ. Желая достигнуть скораго 
р1Ьшен1я участи столь важной и давно уже наар^^вшей по- 
требности. Председатель Земской Управы^ сообщая о томъ* 
же постановлен]и Земства Г. Управляющему дфламн Об« 
щества улучшен1я народнаго труда (20 октября 1886 г« 
]6 4109) Д-Ьйствительному Статскому Сов']^тнику Мясо1Мо« 
ву^ оросилъ его сод^йств1я въ этомъ д^^^Ь; отношен1емъ»же 
отъ 27 того-же октября на имя Аккерманскаго Ощ^а ИМПБ« 
РАТОРСКАГО Росс1йсваго Общества Садоводства Управа 
просила присоединиться къ возбужденному ею ходатайству^ 
Желая бол^^ усп^^шнаго движен1Я д'Ьла^ Управа аовторяетъ 
свои ходатайства предъ Бессарабскимъ Губернаторомъ (15 
1ЮЛЯ 1887 г. )6 3517) и Обществомъ Улучшен1я народ^ 
наго труда (15 шля 1887 г. М 117). 18 1юля 1887 г. 
(Л^ 4079) г. Губернаторъ сообщилъ, что ходатайство 
Земства представлено имъ въ Министерство Государ- 
ственныхъ Имуществъ въ 1886 г.^ но ответа еще не 
получево.^ Въ виду этого Управа обратилась въ Мнни^ 
стерсто (24 1юля 1887 г. ^ 3618) непосредственно съ 
просьбою € почтить вниман1енъ ходатайство Аккерманскаго 
Земства объ открыт1и школы въ г. Аккерман^.» Въ по- 
лученныхъ Управою отв'бтахъ Комитетъ Учредителей Об- 
щества улучшен1я народнаго труда ув'Ьдомнлъ Управу (23 
сентября 1887 г. М 16223), что онъ обратилъ внимап1е 
Г. Министра Государственныхъ Имуществъ на ходатайствъ 
Земства, а Департаментъ Землед'Ьл1я и Сельской Промыш- 
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^ ■ •г . , - | ■ 1 а> 
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М. Райхевберга М 38. 



Дозволено Цензурою. Одесса, 3 Апр'!^ля 1889 года. 



Созр'Ьваше вина- 

Съ окончашемъ бурнаго брожен1й образован1е винй1 
далеко еще не окончено. 

Оно еще грубо, негармонично, несовершенно прозрач- 
но, во вкус* и запах^^ бол'Ье или мен'бе не чисто, очень 
сильно подвержено И8м^^нен1япъ^ какъ подъ вл1ян1емъ 
температуры, такъ и подъ вл1ян1емъ воздуха. 

Только посл'Ь долгаго лежандя въ надлежащей (дере-* 
Бянной) посуд'Ь И при тщательномъ уход'Ь и обрйботкЬ, 
молодое вино можетъ достигнуть полнаго совершенства^ 
развить самымъ благотворнымъ образомъ свой харантеръ 
и получить ту прочность, которая характеризуетъ его, 
вакъ зрелое вино. Оно не должно претерпевать су- 
щественныхъ иам'Ьнешй ни при кратковременномъ 
прикосновенш еъ воздухомъ, ни при изменяющей^ 
ся температуре и, будучи разлито въ герметичес 
ки закупоренную посуду^ не дол^жно въ течеше 
долгаго времени ни мутиться, ни образовать за-* 
м^тнаго осадка. 

Вс* эти существенный изм'Ьнен1я, йо1'орыя претерп^^-^ 
ваетъ молодое вино во время своего созр11ван1я^ эависятъ 
прежде всего отъ двухъ причинъ: 1) отъ совершеннаго 
окончан1я брожения (тихаго брожен1я) и выд'Ьлен1я обра- 
. зевавшихся дрожжей, и 2) отъ бол-Ье или мен'Ье мёдленнаго 
дМствхя кислорода воздуха па отд1^льиыя составныя час-^ 
ти вина. 
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всд%дств1е понижен1а температуры, наступающего въ вон- 
ц* бурнаго брожен1я, и всл'Ьдствхе противобродильнаго д-Ьй- 
ств1я образовавшагося алкоголя. 

Такъ какъ р-Ьдко гд'Ь встр-Ьчаются пом'Ьщешя съ пе- 
чами^ для поддержашя температуры, благопр1ятствз^ющей 
брожен1ю, то часто происходитъ столь быстрое пониженхе 
температуры, что далн-Ьйшее брожен1е становится невоз- 
можнымъ. [1р10становившееся брожен1е начинается только 
весною, когда температура погреба постепенно возраста- 
етъ. Это тихое брожен1е можно констатировать развит1емъ 
угольной кислоты въ бочк^^, такъ называемой игрою ви- 
на (ТгеШеп йез Л^ешев). 

Если же, напротивъ, температуру бродильни поддер- 
живали искусственно на соотв-Ьтствующей высот'Ь, или 
естестственная температура погреба сама по себ-Ь высока, 
то брожен1е не претерп'Ьваетъ никакого перерыва, и бур- 
ное брожеше непосредственно переходитъ въ медленно 
происходящее тихое брожен1е. Насту пленш тихаго бро- 
жен1я благо прхятствуетъ сливан1е вина съ дрожжей, поел* о- 
кончан1я главнаго брожен1я, такъ какъ при этомъ выд'Ьляет- 
ся значительная часть угольной кислоты, которой насыщено 
молодое вино, а ззам'Ьнъ части ея въ вино попадаетъ 
кислородъ. Угольная кислота, хотя и въ малой степени, 
дфйствуетъ противобродильнымъ образомъ. 

Естественно, что тихое брожен1е будетъ т*мъ сильн-Ье 
и продолжительнее, ч*мъ бол^е были неблагопр1ятны уело - 
в1я, при которыхъ происходило бурное брожение, ч-Ьмъ бо- 
л:6е, следовательно, оставалось не выбродившаго сахара. 

Тоже самое происходитъ, если бурное броженге, передъ 
окончашемъ его прервано, что особенно часто случается 
при приготовлеши краснаго вина, которое переливають 
изъ бродильныхъ чанояъ, не смотря на то, что въ немъ 
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при брожен1и дроакжей, тЬиъ мен^Ье остается въ мустФ этихъ 
(азотистыхъ) веществъ; последнее явлен1е ножетъ быть 
доказано пров^тривашемъ (ЬйГ<;еп) муста. Вс^ т% веще- 
ства, которыя д^йствуютъ на дрожжи, какъ ядъ^ прекра- 
щаютъ или задерживаютъ тихое брожеше. Нередко для 
ослаблен1я тихаго брожен1я употребляютъ сернистую вис* 
лоту: это д-блается или съ тою ц1^лью, [чтобы при нера- 
щональномъ ведеши буриаго броженхя, не наетупило-бы 
тихое брожен1е слишкоиъ бурно, или чтобы вино сохра- 
нило сладость. Употреблен1е с:]^риистой кислоты въ такихъ 
случаяхъ должно считать иеращоиальнымъ и вреднымъ, по- 
тому что, во 1), для совершеннаго прекращен1я тихаго 
брожешя нужно употреблять значительное количество 
сернистой кислоты, которая постоянно переходя въ сЬр- 
'ную кислоту, неблагопр]ятнымъ образомъ изм'Ьняетъ харак- 
теръ вина^ во 2), дМствхе сернистой кислоты, легко пе- 
реходящей въ сЬрную кислоту, всл'Ьдств1е принят1я кисло- 
рода, только временное, и тихое броженхе, посл1^ бол^е или 
мен'Ёе короткаго промежутка времени, опять наступаетъ, 
если вино снова не насыщаютъ сернистой кислотой; 
въ 3), пока она (с^^рнистая кислота) находится въ вин'Ь 
неизм^^ненной, до т'Ьхъ поръ вино не годится къ упот- 
реблешю, такъ какъ, кром* непр1ятнаго запаха, причп- 
няетъ головную боль и тошноту. 

Дрожжи, выд^ливш1яся при тихомъ брожен1И, равно 
какъ и во время главнаго брожен1я, нужно по возможности 
скоро отдЬлять отъ вина, сд-Ьдавшагося чистымъ прежде, 
чФмъ они начнутъ разлагаться, такъ какъ, съ одной сто- 
роны, продукты разложен1Я ихъ вл1яютъ на вкз^съ вина, 
а, съ другой стороны, развивающ1еся гнилозные Ферменты 
причиняютъ сильныя и'зыЪпев\я. 

Только вино, виолн* освободившееся отъ всякаго 



2. Вл1ян1е кислорода на вино. 

Пастеръ показалъ^ что молодое вино, которое сохра- 
нялось въ запаянной, срвершенно наполненной, широкой 
стеклянной трубк*, всегда сохраняло характеръ молодого 
вина: ни его цв'Ьтъ, ни его вкусъ и запахъ не изм^^ня- 
лись и, если оно было совершенно выбродившимъ, не да- 
вало никакого осадка. Но, если влить то же самое вино 
въ трубку, въ которой оставлено немного воздуха, то въ 
н«*мъ скоро наступали изм^нен1я: свФтло-б'Ьловйто-желто- 
ватый, почти зеленоватый цв-бть молодого вина становил- 
ся темно- золотисто-желтымъ, почти буроватымъ, красное 
же вино мало по мало обезцв^^чивалось и, при продолжи- 
тельномъ д*йств1и воздуха, наконецъ, совершенпо теряло 
свою краску и тоже бур*ло. При этомъ образовался въ 
отчасти наполневномъ сосуд-Ь сильный осадокъ, а вкусъ 
и запахъ вина претерп'1^вали полн'Ьйшее и8М'Ьнен1е. 

Особенно быстро наступали эти изм'Ьнешя у т'ёхъ 
пробъ, у которыхъ стеклянный сосудъ только частью 
наполненный виномъ, былъ выставленъ на св^тъ. 

Т']^ же самыя изм'&нен1я претерп^^ваетъ вино, при 
сохранеши его въ пористой деревянной посуд*, хотя въ 
бол'Ье продолжительный промеж^токъ времени* измЪнен1я 
эти совершаются тФмъ быстр'Ье, ч-Ьмъ мен'бе вино предо- 
хранено отъ вл]ян1я воздуха. Вино, которое поел* окон- 
чаи1я брожен1я, всл*дств1е сохранен1я въ бутылкахъ, или 
въ бочкахъ, построенныхъ изъ камня и цемента, было 
совершенно предохранено отъ д-Ьйств^я воздуха, какъ 
показали опыты, сохраняло характеръ молодого вина. 
Но, какъ скоро мы такое вино приведемъ въ соприкосно- 
вен1е съ воздухомъ, наприм-Ьръ, оставимъ въ открытомъ 
стакан*, то увидимъ тотчасъ^ какъ оно, начиная отъ поверх- 
ности, мутится внизъ и изм*няетъ свой цв*тъ* у вина. 
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индаичьчицимъ обравомъ выдержаннаго и созр'Ьвшаго подъ 
1и1и1помъ ноад^ха^ ничего подобнаго не бываетъ, такъ 
какъ |1о«|| гЬ мещеотва^ которыя подъ вл1яшемъ воздуха 
11им1\нинг1ч'и и отаповятся не растворимыми^ уже въ течен1е 
обработки пина выд*^лп1всь п осЬлн на дн'Ь бочки. Та- 
кимъ об)т»ом'ц мы видимъ^ что воздухъ (квслородъ) без-- 
уодо1«ио 110обх1^нмъ для созр'Ьвав1я вина. 

А)* Поглощен1е кяолорода. 

По оиытамъ иает€'|>а вино оомощаегь изъ воздуха 
магк нз^п^к таж^ и кмсдорющ но кисдорохь въ ВКИ'1к 
Амк^т|нь мсч^ч^аепч тигь какъ овъ скоро соеднеяетги <гь 
{шзлмчтлмм^ ле1ЧКо окшсляющиишси сосшевымн частхнш 
Иктц^ мса-кдспич!^ че1\\ при нзса'^довакш вахоошцвхси в^ 
1^1111'|к 1Ч13чиг»ч ^км вгь коащо^-ъ^ иа вгь старожь шос!^ ае 
IК^^\VчгII«^> ч'^зм^к^днаг» кмсаорода^ 

Ири о6ыкм\Ч1«^1М]»Д обр^кбопти:^ ж сохракеигк кааа въ 
д^^^ки1М1«оА^ вс^г^ 1коаш1^й^ аосуг1^ скрошкаБОв^и!^ клсдорода 
)^> ц^мьи.^ с^1и^^шаетс21 ОФЧАСГН «сер^оъ аоры д«р^Н1Шши11 

ирммдАДШмт^м!» кмсаоридБаь ч»^р«нгй взиры дзеревинной 
и^с>.гы с^>л:Ь^I!I^^ВV^^V глш1аыяъ ибр1и«>ягъ уоылгка вппа^ 
цро. к^^с^р^Д виая*1^агь всоаравашй^сзЕ ;влдкш:тя: вхещихъ 

Кс^ с^ «ом^^В'сы. яог<)ры1» ускиряшгъ исш4р*мие(гаыш- 
к%1): циАШ 1гь 1)очкЛч. 0а41ги1гр1л'тству «ггъ акиолетю и 1^и»- 

ирц 1$1а«ч?т>а «шп^грату')'^^ 1гь аухииъ цог^инй. ори 
^;ч^\{»4М1иида папа въ змыий аоо'гв. г.тз 11С1гаи1т)1щш шь 
В%|р«\и1кггд» 1гл> ср^ши^^тц сь игьч;я1К\1Т1 )«аьаи^ 1 при и- 
ШЦЫШи сь пштнгг^ишнг лио 1и« V^н;^(>^^шаи^ шпа тот* 
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в]яхъ. Равнымъ образоиъ ч<!роаъ усндмшук) тн'ГНАЩ\ю 
погреба, череаъ быстрый оби'Ьнъ поицухи пъ н^мъ^ и/'- 
парете вина, а вм^кггЬ съ нншъ и соир'ЬмниЬ! мим^ у^'^ 
коряетсв. Однако, необходимо иаы1угнги» что /^/^ишм//*!'^ 
сильно н быстро происходят!^ »г 1жм1> ппш'Ат^лииш% 
процессы весьма не жедатс^дьны; точно 'Г1«Г/#^. ('Мпшыощ% 
бьасхрое в сильное испарение я/;яг^?П/ 4'.уп1^е/1т^тио у^ц^-- 
шжть хачество тоякаго додго пы%0*.утнын^.пнг^р пннн- (*,ш/Р 
ув ъ& 5сюв1явь. въ оеоб^яя^^стя »^^ |М/#у Щ^*^»*/ а^н,^ ш^ 
тгоршк ян вЕелаеяъ оонгчять. ш^^Аго^иш* ш^1$1^шм^ нн- 
яо т» въ (бгллътж, 1м> В1> шмиыш 0^/$шш, ^$0 ^и х^фЛ^ф^ш^Щ.^ 

жешя яв ^сЛшзБкжъ, штжяаи^».^ ш^ьмтш. "9^ кгч^^г^ки ^1^'4Х^^^ 
бахышя левготь&'лк. зяопяию^а^юм! '\л^^!^ Ш4^ $м^/т^. 

ЗксЗЛЛ^ ЗГЯ лаНШГЧ. ?а"Ч14и«Г.« .1^у•*1#•':^Ж^"- ^<**^<V^V>•4I^^/ 
ЯЯТ№. ЛЮВс. ^ЗБ|. *ТП гг*. ТГ кЧЯ1|<ав « '•'*к> ^У.^ «г »Аз«Ргп » */ ■ Г' г/' иил*<. - . 



и^и.-'* '1:.«|л1 '.-•• «т!. ..||и»л'.«ХА »«• |г »««#«Я1« ^миАгмЦ' 
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« 

В1яхъ. Равнымъ образомъ черезъ усиленную вентилящю 
погреба, черезъ быстрый обмФнъ воздуха въ немъ, ис- 
парен1е вина, а вмФст* съ нимъ и созрфваше вина у<5- 
коряется. Однако, необходимо заметить, что слишкомъ 
сильно и быстро происходящ1е въ вин^ окислительные 
процессы весьма не желательны^ точно также слишкомъ 
быстрое и сильное испаренхе можетъ существенно ухуд- 
шить качество тонкаго долго выдерживаемаго вина. Смот- 
ря по условхямъ, въ особенности по роду продукта, ко- 
торый мы желаемъ получить, необходимо пом']&щать ви* 
но то въ больш1я, то въ малыя бочки, то въ холодный, 
то въ теплый погребъ, то употреблять новыя бочки, въ 
которыхъ испарен1е не задерживается*), всл'Ьдствхе отло- 
жен1я на ст^нкахъ виннаго камня, то стараются ослабить* 
испарен1е т!]&мъ, что переливаю!^ созревшее вино въ 
больш1я лагерФассы, выкрашенный олеей или лакомъ. 

Относительно величины усышки при различныхъ ус- 
лов1яхъ им'Ьется мало точныхъ данныхъ. 

Пасторъ въ своемъ сочинен1и пом'&стилъ н^^которыя, 
сюда 0ТН0СЯЩ1ЯСЯ данныя, полученныя имъ въ Вургунд1и, при 
употреблен1и дубовыхъ бочекъ. 

Въ С1о8-Уои§ео<;^* усышка вина въ бочк*, объемомъ 
въ 228 литровъ, равнялась въ течеше перваго года почти 
^4 литра на каждые 25 дней; въ теченхе второго года немно- 
го бол*е Уа литра; такимъ образомъ, усышка, по про- 
шеств1и трехъ л'Втъ, не мен'Ье 25 литровъ, т. е. каждый 
литръ вина въ этотъ промежутокъ времени поглощаетъ, 
по крайней м-Ьр*, 20 куб. центиметровъ кислорода, кромФ 
того количества кислорода, которое поглощается виномъ 
при переливкахъ 

Пастеръ при помощи собственныхъ наблюден1Й нашелъ: 

*) Какъ это бываетъ у старыхъ бочекъ, полрытыхъ внутри виннымъ киииемъ. 
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при тихомъ брожен1и, значительно препятствуетъ ороникно- 
вев1ю кислорода- поэтому необходимо этотъ процессъ поддер- 
живать, этому процессу содействовать учапо^енными перелив- 
ками^ если желаютъ въ короткое время получить зр*лое вино. 

Переливаше вина, такимъ образомъ^ служить 
не только для того, чтобы отделить его отъ 
осадка^ но и особенно для того^ чтобы созр'Ьваю- 
щее вино пришло въ достаточное ооприкоснове- 
ше съ кислородомъ. 

И8м*нен1я, которымъ подвергается »голодое вино при 
каждой переливк-Ь^ весьма значительны; оно теряетъ при 
8томъ растворенную угольную кислоту^ на мФсто которой 
в!Ъ него проникаетъ кислородъ и азотъ. Всл'Ьдств1е этого 
вкусъ вина тотчасъ поел* переливки существенно ухуд- 
шаетсЯь По прошеств1и 2-3 дней, вино мутится во всей 
массЬ, всл'Ьдств1е окисляющаго д'ёйств1я принятаго кисло- 
рода; оно не годно къ употреблён1ю до тъхъ поръ^ пока 
не сделается прозрачнымъ^ всл-Ьдствхе осаждейхя составныхъ 
частей (вииа)^ перешедшихъ въ нерастворимое состоян1е; 
до т*хъ поръ^ пока не насытится бол'Ье или мен-Ье уголь- 
ной кислотой, снова образующейся подъ вл1йй1емъ кисло- 
рода, какъ продуктъ гор-Ьнхя. Количество при переливк-Ь 
ноглощаемаго кислорода, смотря по обстоятельствами, чрез- 
вычайно различно. Сильное пров-Ьтриванхе *) вина при пер- 
вой переливк* въ большей части случаевъ безусловно 
необходимо. При помощи повторительнаго переливашя, при 
помощи переливашя въ сосудъ^ поставленный внизу, при 
помощи переливан1я посредствомъ ситечка или спещаль- 
но для этого устроеннаго крана стараются по возможности 
раздробить вино, чтобы большая поверхность его пришла 
въ соприкосновен1е съ воздухомъ. 

*) Сы1^шиван1е вина съ воздухомъ называется провЪтрпван1е)1ъ. 
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при тихомъ брожении, значительно препятствуетъ ороникно- 
вев1ю кислорода- поэтому необходимо этотъ процессъ поддер- 
живнть, этому процессу содФйстйовать учащенными перелив-* 
ками^ если желаютъ въ короткое время получить зр*лое вино. 

Переливаше вина, такимъ образомъ^ служить 
не только для того, чтобы отд'Ьлить его отъ 
осадка^ но и особенно для того^ чтобы созр'Ьваю- 
щее вино пришло въ достаточное ооприкоснове* 
ше с% кислородонъ. 

И8м*нен1я, которымъ подвергается молодое вино при 
каждой переливк*^ весьма значительны; оно теряетъ при 
втомъ растворенную угольную кислоту^ на мФсто которой 
въ него проникаетъ кислородъ и азотъ. Всл'Ьдств1е этого 
вкусъ вина тотчасъ поел* переливки существенно ухуд- 
шаетсЯь По прошеств1и 2-3 дией^ вино мутится во всей 
масс*, всл-Ьдств^е окисляющаго дМствхя йринятаго кисло- 
рода; оно не годно къ употреблёшю до тЪХЪ пор^, пока 
не сделается прозрачнымъ^ всл'Ьдствхе осаждей1Я составныхъ 
частей (вина )^ перешедшихъ въ нерастворимое состоян1е; 
до т-Ьхъ поръ, пока не насытится бол'Ье или мен-Ье уголь- 
ной кислотой, снова образующейся подъ вл1йй1емъ кисло- 
рода, какъ продуктъ гор-Ьнхя. Количество при переливк* 
поглоп^аемаго кислорода, смотря по обстоятельствами, чрез- 
вычайно различно. Сильное пров-Ьтриванхе *) вина при пер- 
вой переливк'Ь въ большей части случаевъ безусловно 
необходимо. При помощи повторительнаго переливанхя, при 
помощи переливашя въ сосудъ^ поставленный внизу, при 
помощи переливан1я посредствомъ ситечка или спец1аль- 
но для этого устроеннаго крана стараются по возможности 
раздробить вино, чтобы большая поверхность его пришла 
въ соприкосновен1е съ воздухомъ. 

*) См']^шиван1е вина съ воздухомъ называется 11ров1Ьтрпван1емъ. 
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Сжиган1е большого количества уничтоя«ило бы ту ц-Ьль, 
которую мы желаемъ достигнуть прежде всего при помощи 
переливки^ а именно: сод'Ьйствовать созр1Ьван1Ю вина. 

Б). Д'Ьйствхе кислорода на отд']&льныя состав ныя 

части вияа. 

Азотъ содержащ1я, б'Ьлковыя вещества муста прежде 
всего претерп'Ьваютъ изм*нешя, вслФдств1е иоглощен1я 
кислорода во время выдерживан1я вина^ и особенно во 
время переливан1я его. Соединяясь съ кислородомъ, они 
переходятъ въ нерастворимое состоянхе и выделяются изъ 
вина. Поэтому^ поел* всякаго переливан1я еще незрФлаго 
вина, происходитъ помутн^нхе. Если, поел* переливки 
совершенно выбродившаго вина, помутнФше бол^е не на- 
ступаетъ^ то вино можно разливать въ бутылки, такъ 
какъ оно въ нихъ не будетъ болФе ни мутиться, ни обра- 
зовать осадка. Такое вино называется бутылочно-зр-Ьдымъ 
(Яа8сЬепге1Г), 

Обусловливается ли это помутнФше только белковыми 
веществами, или въ этомъ принимаютъ участ1е и друпя 
составныя части вина, мы съ точностью не можемъ ска- 
зать: у насъ н*тъ точныхъ данныхъ относительно этого. 
Однако, намъ кажется в*роятнымъ, что также и другая 
экстрактныя вещества вина, которыя намъ еще мало извес- 
тны, претерпеваютъ подобный же изменен1Я отъ кислорода. 
По крайней мфр* намъ известно, что при приготовден1и 
вина изъ гнилого винограда, а также, если мустъ бродидъ 
долгое время на кожицахъ и гребняхъ, въ вино попадаетъ 
значительное количество веществъ, которыя иодъ вл1ян1емъ 
воздуха изменяются, принимаютъ темный цветъ и, 
сделавшись нерастворимыми, выделяются изъ вина. 
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созр'Ьван1я вина. Мы могли приписать въ этомъ отноше- 
нии большее значен1е вышеупомянутымъ экстрактивными 
веществамъ, нежели таннину. Однако, вн'Ь всякаго сомн-Ь- 
шя, что выпаден1е красящихъ веществъ происходитъ осо- 
бенно сильно у очень богатаго танниномъ вина, которое 
бродило въ течен1е долгаго времени на кожицахъ и греб- 
няхъ. Такое вино принимаетъ кром']^ таннина, также боль- 
шое количество такъ называемыхъ экстрактивныхъ веш;ествъ. 

Таннинъ едва заметно изменяется въ кислыхъ рас- 
творахъ подъ вл1яшёв1ъ воздуха, напротивъ быстро въ 
слабо щелочной жидкости. По даннымъ Готье, относитель- 
но приготовлен1я чистаго энотаннина^ оказалось, что пос- 
л*дн1Й представляетъ т*ло, легко изменяющееся и окра- 
шивающееся на воздухе и существенно отличается отъ 
обыкновеннаго таннина чернильнаго ор-Ьха. Мь1 поэтому 
не можемъ еще положительно утверждзьть, что при выдер- 
живан1и вина происходитъ окисленхе дубилвныхъ веществъ. 
Тотъ Фактъ, что въ старомъ, долго выдерживаемомъ, терп- 
комъ вине^ таннинъ, по крайней м^ре- во вкусе все более 
и более уменьшается, — можно объяснить темъ, что онъ 
(таннинъ) подобно тому, какъ красящее вещество, можетъ 
удаляться изъ вина действхемъ поверхности и поэтому 
при всехъ техъ условхяхъ, когда краска выпадаетъ изъ 
вина, долженъ выделяться и таннинъ. 

Выделенхе красящаго вещестба^ какъ известно, про- 
исходитъ въ совершенно зреломъ^ въ бутылкахъ сохраня- 
емомъ вине. Это явлешв объясняетсй несколько труднее. 
Стараются объяснить это, между прочимъ^ образован1емъ 
сложных!» ЭФировъ въ вине, сохраняе^момъ въ бутылкахъ, 
вследств1е чего растворяющая способность вина для кра- 
Ьящаго вещества должна уменьшиться. 

Бели мы имеемъ дело съ бутылочно зрелымъ виномъ 
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Вкусъ молодого вина посл1^ переливки также изм^^нй- 
ется всл*дств1е того, что н-Ькоторын при брожен1и обра- 
зующаяся т*ла, какъ второстепенные продукты, наприм'Ьръ^ 
сл^ды с*ро-водорода, выд-бляются или окисляются; быть мо- 
жетъ^ также изм'Ъняются подъ вл1ян1емъ кислорода н1^ко- 
торые азотъ содержащхе, растворимыя въ вин^Ь экскреты 
дрожжей. НФкоторыя типичесшя вкусовыя вещества^! свой- 
ственныя винамъ^ приготовляемымъ изъ различныхъ сор- 
товъ винограда, могутъ также развить свой характеръ 
всл'Ъдств1е окислен1я. 

Что касается букетйсть1х1> ввЩес1?въ, который попа- 
ли уже въ вино изъ винограда, то можно полагать, что 
они во время брожен1я претерп^ваютъ родъ возстановлен1я^ 
поэтому ихъ вкусъ и запахъ опять ёполн'ё вУс1'у- 
паетъ, поел* долгаго вл1ян1я воздуха на вино; однако, это 
явлеше можно объяснить и т:Ьв1ъ, чт?о въ молодомъ вин'Ь 
вкусъ и запахъ бол-Ье или менъе покрывается телами, 
Мутящими вино, а также углекислымъ газомъ, находящим- 
ся въ молодомъ ВИН'1^. 

Во всякомъ случа'Ь^ ь^аже^сй^ что эти букетйстыя ве- 
щества, которыя, по крайней м-Ьр*, частью можно раз- 
сматривать, какъ ^Фйрныя масла^ всл^дствхе йродолжитель- 
йаго ВЛ1ЯН1Й Кислорода, при долгом^ Ёыдеря^иванхй и час- 
1?омъ переливай1й, йодвергай)тся рйзрушейхю, т?. е. йсл-Ьд- 
СФвхе окйслен1Я, теряют*ъ свой хараК1*еръ й переходятъ въ 
вещества^ лишенный запаха. Эт'отъ процессъ мбжйо было 
бы сравнить с1> превращешем*!» н'Ькоторыхъ ЭФирныхъ 
в^аслъ въ смолу. 

Д']^йо1вйтел)[ьйо, обобенйо й'йкбторыё сорта винъ^ 
ка1СЪ^ нйприМ'Ьръ^ мускатъ и др. сравнительно 
быстро теряютъ и^ъ н'^^Жный, высоко ц'книжъш 
букетъ и т^мъ быстр'Ёе, ч'Ьмъ бол'^Ье подвергались 
&Л1ЯН1Ю кислорода4 
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разсмартривать, какъ перезр-Ьвшее, какъ идущее назадъ; въ 
такихъ случаяхъ они даже сильнее выступаютъ, такъ какъ 
мен*е покрыты другими веществами. Всд*дств1е окислитель- 
ных.ъ процессовъ, происходящихъ при выдерживанш вина, 
смотря по услов1Ямъ, происходитъ, кром-Ь того, ц^лый рядъ 
изм*нен1Й, которыя модиФицируютъ характеръ и ароматъ 
вина. 

Такъ, можно, наприм^ръ, при развитхи вина конста' 
тировать образован1е альдегидообразныхъ, чрезвычайно 
легко изменяющихся или летучихъ т^лъ. 

Постоянно наблюдаемое увеличеше количества уксус- 
ной кислоты, при выдерживан1и вина, нельзя объяснить 
исключительно простымъ химическимъ процессомъ окисле- 
в1я; гораздо легче объяснить происхожден1е уксусной кис- 
доты, даже при самой тщательной обработк'Ь вина, раз- 
витхемъ организованныхъ Ферментовъ. Действительно, мы 
брали для взследовашя осадокъ самаго здороваго, луч- 
шаго вина и убедились въ присутств1и бактерхй и кле- 
точекъ уксуснаго грибка, хотя только въ очень маломъ 
количестве. 

По нашимъ изследован1ямъ въ красномъ вине уксус- 
ной кислоты чаще несколько больше, нежели въ беломъ, 
такъ какъ у перваго (краснаго) уже при главномъ бро- 
жеши господствуютъ более благопрхятныя услов1я, для ея 
образован] я. 

Въ старыхъ винахъ постоянно уксусной кислоты 
более, нежели въ молодыхъ, темъ более, чемь менее была 
тщательна обработка. 

Въ пяти и шестилетнемъ випе редко находится ме- 
нее, нежели 0,8^/оо', между темъ какъ здоровое годопое 
вино по большей части имЬетъ уксусной кислоты не бо- 
лее, какъ 0,3 — 0, 5^00 • Если количество ея будетъ более 
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вл1ян1емъ алкоголя, кислотъ и теплоты. Кислоты вина, 
кажется, прямо подъ вл1ян1емъ кислорода едва претерп'З^- 
ваютъ изм:Ьнен1я; если же таковое наступаетъ, то причину 
должно искать въ развит1и Ферментныхъ организмовъ. 

3. Друг1я изм'Ьнешя при выдерживанш вина. 

а). Испарбн1е вина. 

Испаренге вина, естественно, происходить черезъ по- 
ристыя ст^^нки деревянной посуды т^мъ сильнее, ч^мъ бо- 
л*е этому благопр1ятствуютъ температура и другхя уело- 
В1я. Существуетъ предположенхе, что подобно тому, какъ 
при сохранеши см^си воды съ алкоголемъ въ животномъ 
пузыр']^, черезъ посл']Ьдв1Й испаряется воды бол:Ье, нежели 
алкоголя, см^сь, такимъ образомъ, становится богаче ал- 
коголемъ, — что также и вино, при выдерживан1и въ боч- 
к*, становится спиртуозное. 

Однако, на практик* это не подтверждается^ легк1Й, 
летучШ алкоголь испаряется во всякомъ случа* сильнее, 
нежели вода, н вино при выдерживаши^ если тихое 
брожеше бол'Ье не происходитъ^ всегда становит- 
ся слаб']&е. Отъ времени до времени производившгяся 
опред'Ьлен1я спирта, показали постоянное, иногда даже не 
незначительное уменьшен1е количества алкоголя. Оно до- 
стигаетъ, по нашимъ опытамъ, при регулярномъ доливан1и 
вина въ теченхе одного года до У4 — ^/г Vо ^ даже болОе. 

Испарен1е въ первое время развит1я вина, особенно 
въ продолжен1е тихаго брожен1я, всегда сильнее, такъ 
какъ выделяющаяся угольная кислота увлекаетъ много 
воды и алкоголя. 

Что также, особенно при переливап1и випа^ могутъ 
въ незначительномъ количеств'^ теряться букетистыя ве- 
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что можетъ также произойти въ малой степени у б^днаго 
виннымъ камнемъ вйсйа, находящимся долгое время въ бочк*, 
ст-Ьнки которой покрыты кристаллами виннаго цамня* 

ВыдФленхе виннаго камня, поел* окончившагося ти- 
хаго брожен1я, зависжтъ прежде всего отъ происходящей 
усышки и отъ постояннаго увеличен1я виннаго камня, 
всл-Ьдствзе регулярнаго доливан1я. Но, такъ какъ въ этомъ 
случае, кром'Ь виннаго камня, всегда также попадаютъ въ 
вино растворимыя кислоты особенно яблочная, то естест- 
венно, что количество кислоты у стараго эдорова- 
го вина всегда бол^^е значительно. 

Въ вышеупомянутомъ случае, когда годовая усышка 
вина, выдерживавшагося въ маломъ боченв-Ь, превышала 
20%, мы могли цонстатироватъ тотъ оактъ^ что въ те- 
чен1е одного года увеличеше кислоты, исключая летучихъ 
кислотъ^ превышало 1 %о • Очень старое здоровое ви- 
но обыкновенно 2:арактеризуется преобладан1енъ 
кислоты; вино вь^держанное только н']^которое 
время^ является мен^^е к^с^ьхмъ, нежелц совер- 
шенно молодое вцно. 

в) Уиеньшеше оодержан1я экстракта дрд выдер> 

живан1и« 

Вол-Ье старыя вина всегда цм-Ьютъ меньше экстракта, 
а следовательно и меньш1Й удельный вФсъ, нежели моло- 
ды» вина, что объясняется, съ одной стороны, д'Ьйств1емъ 
тихаго брожешя, а Съ другой, выд'Ьденшмъ экстрактид- 
ныхъ веществъ. 

г). Д'^^йствхе высокой температуры. 

Мы упоминали уже о вл1янш высокой температуры 
на вино, особенно если къ нему одновременно присоеди* 
няется окисляющее д'Ьйствхе воздуха. 
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д). Д^кйстше очень ннакой техпературьх. 

Изв'Ьстно, что чистый а^ко^оль не зам«)1)нног|| ни щш 
какой темаератур'6, проивводимой искусстненио; дажо при 
— 9 ® Ц« Сн^^сь алкоголя и воды поэтому также никогда ао» 
вершенно не замерзаетъ. Температура замерзания буц^пъ 
т^мъ ниже, ч^иъ больше алкоголя. 

Вино обыкновенно замерзаетъ только при продолжи^ 
^едьномъ д'Ьйствхи температуры отъ — 5^ до — 10* Ц, 

Выд'Ьляющгйся въ пластинкахъ ледъ, по иашим!» и-л^ 
сл']^дован1ямъ, тодько въ крайнихъ слз^чаяхъ с^а^ержииши 
механически увлеченный алкоголь. Напротиш*^ 45С4и ннно 
богато букетистами веществами^ то тающ1Й лемъ лушн- 
стаго траменера (0е^йг21;гат1Пбг) вм^етъ нс^^гмя О^^лЬ^ 
характернаго букета, нежели жидкая остаишамся ч^^пь 
(выморозки). 

При замерзанш выд'Ьляется также гь яшнчттлм$^/шъ 
кодичествФ винный каменц а у шолодихъ шишъ ты- 
делается еще небольшое колжяество б^кжж/отыхъ* 
акстратяввыхъ н красяпщхъ вещестуъ. 

Это обстоятельство, по нашими ^тижятъ. ша»^г% пушгж^ 
нять бсаьш]я пеоритвоега. оеоб#г«0О ор» 0'^г}'^^^^^'^ Ж}4и.м>^ 
го бушлочваго ввва гь х^ма^^н иу^.шж 9<^». ЬклЬл^и^^ 
холода вяво ш^/хг^ть с//в<^^0кгв1и> л/Л1гппгмз1 АМ^ ж ;|^ 

йв^л^«йЛ1-|: гуи&*лУА»«^ ^♦<1;»^»|»-»..*: ^^^г^1"*^У!^ *.*^Л1*-^ 
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д). Д'Ьйств1е очень низкой температуры. 

Известно, что чистый алкоголь не замерзаетъ ни при 
какой температур^Ь, проивводимой искусственно; даже при 
— 9 ® Ц. См'Ьсь алкоголя и воды поэтому также никогда со- 
вершенно не замерзаетъ. Температура замерзанхя будетъ 
Т'Ьмъ ниже, ч^&мъ больше алкоголя. 

Вино обыкновенно замерзаетъ только при продолжи- 
тедьномъ д-Ьйстехи температуры отъ- — 5^ до — 10® Ц. 

Выд'Ьляюш;1Йся въ пластинкахъ ледъ, по нашимъ из- 
сл'Ьдован1ямъ, только въ крайнихъ случаяхъ содержитъ 
механически увлеченный алкоголь. Напротивъ^ если вино 
богато букетистами веществами, то тающ1й ледъ души- 
стаго траменера (ве\уигй!;гат1пег) имФетъ всегда болФе 
характернаго букета^ нежели жидкая оставшаяся часть 
(выморозки). 

Прц замерзанш выд']&ляется также въ значительномъ 
количеств']^ винный камень, а 7 молодыхъ винъ вы- 
д'Ьляется еще небольшое количество б']Ьлковыхъ, 
экстративныхъ и красящихъ вещеотвъ. 

Это обстоятельство^ по нашимъ опытамъ, можетъ причи- 
нить больш1я непр1ятно€ти, особенно при пересылке красна- 
го бутылочнаго вина въ холодное время года. ВслФдств]е 
холода вино можетъ совершенно помутиться даже и въ 
томъ случа*, когда въ вин* еще н'Ьтъ льда. При осторож- 
номъ нагр'Ьванхи въ тепловатой вод* опять растворяются 
большею частью вс* мутящ1я частицы, такъ что вино снова 
делается совершенно прозрачнымъ. 

Если замерзшее вино опять растаетъ, то гармонич- 
ность его всегда бол'Ье иди мен'Ье разрушается, такъ какъ 
при замерзаши происходитъ выд^ленхе угольной кислоты 
и, быть можетъ, разложеше и*которыхъ ЭФирообразныхъ 
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нымъ виномъ, между т^^иъ^ аосл'Ь выдерживан1я въ тече- 

н1е м'^^сяцевъ, опять становится достаточно рармоничныиъ 

нааиткомъ. 

Кислоты вина, а именно: винная, яблочная, уксусная 

и угольная главнымъ образомъ вступаютъ во взаимод^й- 

ств1е съ алкоголемъ и образуютъ, вероятно, бол*е или 

мен'Ье легко разлагаемыя сложный ЭФиры. Быть можетъ, 

происходятъ также н^Ькоторыя соединешя съ сахаромъ, 

глицериномъ и другими составными частями вина. 

Бертело, который особенно занимался изученхемъ об- 
разования ЭФировъ въ вин^, нашелъ, что большею частью 
образуются кислыя сложныя ЭФИры, названныхъ, въ осо- 
бенности много-основныхъ кислотъ, съ алкоголемъ (эти- 
ловымъ); эти ЭФиры мало летучи я поэтому им^ютъ вл1я- 
н1е бол^^е на вкусъ, нежели на запахъ вина. 

По его мн^н1ю, образован1е этихъ сложныхъ ЭФировъ 
происходитъ только очень медленно и въ такомъ количеств*]^, 
которое зависитъ отъ количества алкоголя и кислоты и 
отъ нхъ взаимнаго отношен1я. 

Въ вин'^^, выдержанно&1ъ 2 или 3 года, Бертело 
нашелъ 7в — Уа количества кислоты, превращенной въ ЭФиръ. 
Ч-Ьмъ спиртуозное вино, т-Ьмъ большая часть кислоты 
превращается въ ЭФиръ. Если наблюден1я Бер1'ело подтвер- 
дятся, и если образовавш1яся ЭФиры, какъ онъ полагаетъ, 
разлагаются только при помощи продолжительнаго на- 
гр:]Ьван1я съ основными телами, то сд']^лается яснымъ 
обратное возвращен1е кислоты, которое мы наблюдаемъ 
при выдерживаши мало кислаго вина. 

4. Высшее развипе вина и его ухудохеше. 

Когда вино достигаетъ высшей ступени своего раз- 
вит1я? Компетентнымъ судьей въ данномъ случае можетъ 
быть только языкъ. 



— 31 - 

Время установилась въ данномъ м*ст*^ въ н'Ькоторыхъ 
м'Ьстахъ, наприм:Ьръ, предпочитаютъ молодыя ^нна 8рФ<' 
лымъ, старымъ винамъ. 

Въ прежнее время считалось^ что ч^мъ старее йййо, 
т'Ьмъ оно лучше; въ настоящее же время, кажется, пред- 
почитаютъ бол'Ье молодыя вина. 

Относительно букетистыхъ вийъ, м^ы уле указывали 
на то, что въ нФкоторыхъ изъ нихъ ухудшаются самыя 
ц^^нныя составныя части, повтому, при помощи соотв^т- 
ственныхъ манипуляц1й, нужно довести Фак1я вина до пол- 
ной зрелости въ возможно короткое время. Вообще, эконо- 
мическ1Й расчетъ производителя заключается въ томъ, что- 
бы продуктъ, если это не врёдитъ качеству, по возмож- 
ности, быстро пускать въ оборотъ. 

Для всякаго вина поэтому, смотря по его составу, 
характеру и обработке, смотря по господствующему на- 
правлен1ю вкуса, наступаетъ тотъ пред^^лъ, съ котораго 
внутреннее достоинство его начинаетъ ухудшаться. Вино 
идетъ назадъ (гигйск^еЬеп), оно входитъ въ дряхлость 
(^Сгге1Гепаиег), которая характеризуется прежде всего силь- 
нымъ окисленхемъ его составнмхъ частей, нсче8новев1емъ 
типическаго букета и характера сорта, увеличен1емъ со- 
держан1я уксусной кислоты и появлеше бол'Ье или мен^^е 
вс^мъ винамъ свойственнаго въ одинаковой степени вин- 
наго аромата. 

Только при помощи частаго долшван1я отара- 
го вина бол^Ье молодымъ, мы въ состоянш сох- 
ранять его долгое время. Естественно, что всякое ви- 
но, какъ скоро оно достигнетъ высшей точки своего раз- 
вит1я, должно быть сохраняемо такимъ образомъ, чтобы, по 
возможности, задержать дальн'Ьйшгя вредныя изм'Ьнен1я, по- 
втому предпочитаютъ холодный погребъ и большхя бочки 
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1^аться прозрчнымъ. Это преимущественно азотъ содержа- 
щая тФла, который необходимо выд-Ьдить изъ вина. 

Эти т'Ьла отъ соприкосновен1я съ воздухомъ перехо- 
ятъ въ нерастворимое соединенхе, поэтому, если мы пе- 
реливаемъ вино^ т. е. приводимъ его въ соприкосновен1е 
съ воздухомъ, то поел* всякой перелившей вина^ если оно 
еще содержитъ эти вещества^ ноявляетсй «овая муть до 
т-Ьхъ поръ^ пока мы не достигн-емъ той границы^ когда 
вино, при непосредственномъ соприкосновен1и съ воздухомъ, 
т е. посл'Ё переливки въ бочки или въ бутылки, бол^е 
не мз'титсй. 

б). Изм'Ьнешё вкусД. 

Поел* окончан1я брожешя, вино получае1)1> то^'ъ осо- 
бенный вкусъ, который свойственъ Молодому вину. Впо- 
сл'Ьдств^е же вкусъ существенно взм^няется^ вино скоро 
теряетъ характеръ молодого вина и получаетъ особенный 
винный вкусъ, который вЪ течей1е послфдующихъ годовъ 
Значительно изменяется и возвышается^ пока, наконецъ^ не 
получйтъ тотъ вкусъ, который изв'Ьстенъ подъ на8ван1емъ 
«АИеЬ) или Р1гп§8с11так» (вкусъ стараго вина). 

Если быстро выбродившее вино сохранять въ хорошо 
закупоренномъ стеклянномъ сосуд-Ь^ то оказывается, что 
это изм'Ьнен1е вкуса или не насту паетъ^ или насту йаетъ 
въ очень малой степени^ вино очень долго удерживаетъ 
свой молодой характеръ. Если же воздухъ къ маломъ ко-» 
личеств-Ь получаете доступъ къ вин}»' при переливкахъ или 
черезъ поры стфаойъ бочки, то наступаютъ вс* изм-Ьнеихй 
«куса, смотря по сил-Ь доступа* 

в). Изм^нен1е цв^^тА. 
Молодое^ только что выбродившее ЬинО йм*етъ б'Йл[о^ 



— 35 — 

при которой только при помощи перелйвокъ вино 
переходитъ въ то продолжительное состоян1е прозрачности, 
въ которомъ оно остается и въ бочк*, и въ бутылкахъ, 
и можетъ идти въ продажу. При помощи этого способа 
перелйвокъ, который наз^лвается обработкой (бсЬтНеп) 
вина, достигаютъ цФли у нормальнаго вина* однако^ для 
этого необходимо очень нно1^о времени и работы, 
всл-ЬДствхе чего вино должно очень сильно подняться въ 
ц^нФ; въ виду этого, стараются, какъ мож:110 бол ^^е, укоро- 
тить этотъ процессъ. Данное, выбродившее вино разлйва- 
ютъ въ не слишком!» большхя бочки : ч-Ьмъ меньше бочки, 
1"Ьмъ лучше и быстрее происходитъ процессъ очистки. 
Вино оставляютъ въ поко*, пока оно отстоится, пока не 
сделается совершенно чистым!»^ что происходит!» черезъ 
нед-Ьли^ зат'Ьмъ переливаютъ въ друпя боченки. Какъ при 
йервомъ, такъ и при последующих^ переливкахъ^ нужно 
заботиться о томъ, чтобы вино, какъ можно бол*е, погло- 
^'ило йислорода воздуха; для это1^о вино выливаютъ въ 
чанъ чрезъ кранъ и только изъ чана перекачивают!» в!, 
бочку помпою. ПослЪ прикосновен1я вина съ воздухом!», 
оно въ новой бочк*, т. е. въ той, въ которую перелито 
йино^ очень скоро опять му таится, 41*0 йам1>тно уже спустя 
несколько дйей, а спустя еще несколько муть увели*1пва- 
^втся еще бол^е. По прошестВ1И н-Ькотораго времени, по- 
му тн-Ьше болЪе не увеличивается, и вино^ начиная сверху, 
постепенно очищается. Смотря по отйошеп1Ю уд-Ьльнаго 
в'Ьса мутяЩйхъ йбщбстЁъ къ удельному в1зсу внна^ муть 
осаждается быстрее или медленн'Ье. Если виг^о очищается 
въ течешё 14 дней^, то ^^акай очистка называется быстрой, 
если же оно становится чнстымъ по прошествхи 2 или Э 
М^сяцевъ, то — медленной. На быстроту осаждентя мути 
ий-Ьет!» вл1ян1е также постоянство температуры ; перем']^на 
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вино веществъ; это соединеще, быстро падая на дно, у- 
влекаетъ съ собою бод1Ьв легк1я мутягщя частицы. Осаж- 
ден1е этого соединенхя у различныхъ винъ, смотря по ихъ 
удельному в-Ьсу^ происходитъ быстр-Ье или медленФе, но 
во всякомъ случа* вино очищается въ 2 — 4 раза быстрее, 
нежели въ томъ случае, когда на приб^гаютъ къ про- 
клейк'Ь. Такъ какъ, для помутн'Ьшя вина, требуется только 
н'Ьсколько дней, а для очистки необходимо гораздо бол'Ье 
времени, то мы, посредствомъ проклейки вина, весь 
процессъ обработки сокращаемъ на 'ДилиУз? ^^ 
этомъ-то и основывается величайшая польза употреблен1я 
различныхъ очищающихъ веществъ (рыбьяго клея, жела- 
т'ина, яичнаго б'Ьлка и проч ) 

Если перелитое вино проклеиваютъ тотчасъ или на 
второй или на трет1Й день, какъ это часто случается, то 
эгимъ совершенно не достогаютъ ц*Ьли, такъ какъ, прежде 
ч1^мъ появятся настоящ1я посл-Ьдствхя переливки (т. е. вы- 
д*лен1е бЪлковыхъ и экстрактивныхъ веществъ), добав- 
ляютъ очищающ1я вещества, которыя могутъ упасть на 
дно раньше, нежели насту питъ помутн'&нхе. Мы должны 
ожидать, пока появится помутн']Ьн1е, что обыкно- 
венно бываетъ на 4 или 5 день, хотя лучше по- 
дождать еще н'^сколько дней и потоиъ • сд'^Ьлать 
проклейку. Вино быстро очищается, посл'Ь чего моясетъ 
быть опять сдФлана проклейка. 

Нужно заметить, что не всякое вино, особенно бЗД- 
ное танниномъ, можетъ перенести столь частыя проклейки* 
поэтому, передъ проклейкой добавляютъ совершенно чис- 
тый таннинъ иди спиртовый экстрактъ виноградныхъ 
с&мянъ въ такомъ количеств*, чтобы приблизительно на 

граммъ рыбьяго клея или желатина приходилось 
1 — 1^ грамма таннина. 
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подъ вл1ян1емъ кислорода воздуха переходящихъ въ не- 
растворимое соединеше и мутящихъ вино. 

Какое благотворное д^йствхе производит'Ь таннинъ на 
бол-Ье быстрое созр-Ьванхе и очистку вина, лучше всего 
видно на красномъ вин:6, которое всегда раньше очищается 
и становится бутылочно-зрЬлымъ^ нежели б^лое вино, об- 
работываемое обыкновеннымъ способомъ, такъ какъ, всл^д- 
ств1е большого количества таннина^ находящагося въ крас- 
номъ вин^, часть азотистыхъ веществъ выделяется ^же 
при бурномъ брожеши. 

Вино, содержащее много азотистыхъ (б'&лковыхъ) ве- 
ществъ, весьма легко подвергается порч-Ь. Чтобы предо- 
хранить такое вино, необходимо добавлятъ отъ 20 до 25 
граммовъ таннина на гектолитръ вина. Посл'Ь того, какъ 
произойдетъ помутнен1е вина, излишекъ таннина выд^ля- 
ютъ при помощи желатина; это д']&лаётся съ тою ц^лью, 
чтобы вино не сохраняло терпкаго вкуса, присутств1е ко- 
тораго въ бФломъ вин'6 считается недостаткомъ. Въ н^ко- 
торыхъ случаяхъ желаемое помутн^н^е появляется только 
тогда ^ когда прибавлено бол^е значительное количество 
таннина, т. е. бол']^е 25 гр. на гектолитръ. Совершенное 
выделен1е добавленнаго таннина узнается или при помощи 
вкуса, или оутемъ пробы въ бутылк^Ь, а именно: если 
только, отъ прибавлендя желатина, появляется еще значи- 
тельный осадокъ, то это служитъ доказательствомъ того^ 
что желатина добавлено мало. 

Мы придаемъ большое значенхе совершенному удале- 
шю таннина такъ какъ, если остается даже немного при- 
бавленнаго таннина, вино легко становится буроватымъ 
или черноватымъ, не очищается и получаетъ непр1ятный, 
нечистый вкусъ. Черезъ удалеше таннина такхе вина ис- 
правлялись и получали свой прежн1и вкусъ. Ыа каждый 



Опыты, которые были сд'Ьланы мною 
относительно вл1ЯН1Я кислорода воз- 
духа на созр'Ьваше аккерманскаго 
вина и относительно обработки его- 

21 декабря 1883 года я д-Ьлалъ первую переливку 
б-Ьлаго вина урожая 1882 года. Виво изъ бочки перели- 
валось въ чанъ; поел* того^ какъ вино чрезъ кранъ бо- 
л1^е не выливалось, сзади поднимали бочку* несколько по- 
мутившееся, всл'Ьдств1е подни!11ан1я бочки, вино я выливалъ 
въ отд'Ёльный чанъ. Опорожненная бочка четыре раза вы- 
поласкивалась холодной водой; зат'Ьмъ вино ведрами об- 
ратно переливалось въ ту же самую бочку, не подкурен- 
ную сЬрою. Такимъ образомъ было перелито 300 ведеръ. 

Все вино посл'Ь переливки од']кладооь гораздо 
м7тн']Ьб« нежели до переливки и, кроксЬ того, зна- 
чительно пртемн'Ьло. 

Мутнаго, собраннаго отдельно, вина оказалось 14 ве- 
деръ^ оно находилось въ открытомъ чаи'Ь почти сутки, 
а зат'Ьмъ перелито въ боченокъ. 30 декабря этого-же года, 
т. е. черезъ 8 дней, я сд'Ьлалъ проклейку, для чего былъ 
употребленъ 1 лотъ рыбьяго клея. Черезъ три недели вино 
яа столько очистилось, что его уже можно было разливать 
въ бутылки. Вино получилось очень хорошее, им'Ьло не- 
большой букетъ и отличалось мягкостью. Никто не в'Ьрилъ 
мн^, что это вино молодое^ что ему всего полгода. Вс*, 
иробовавш1е его, определяли возрастъ этого вина въ 3 года. 

Посл'Ь такого удачнаго опыта, я всегда первую пе- 
реливку произвожу сл^дующимъ образомъ. За одинъ день, 
до переливки окуриваю погребъ с*рою. На сл-Ьдующхй 
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тящ1еся только о колБчеств* вина, не обращая никакого 
дзниман1я на качество, благодаря тому, что у «асъ въ Ак- 
керман* р-Ьдко кто занимается выдержкою вина, а почти 
все вино продается тотчасъ, посл-Ь его приготовлешя, т. е. 
въ октябре. Т* дае садовладельцы, которымъ не удалось 
продать осенью свое вино, часто сильно бываютъ наказа- 
ны за свою ?кадность; посл'Ь первой переливки, вино при- 
нимаетъ цв11тъ темяаго чая, ш такое вино они за безц-Ь- 
яокъ должны продавать ца винокуренный заводъ, — это во 
первыхъ. Во вторыхъ, виноваты т* мелкхе садовладельцы, 
которые самц вино де готовятъ, а продаютъ вдноградъ 
^ол-Ье крупнымъ садовладельцамъ, выдедывающивдъ вино; 
эти мелкхе хозяева заставляют^ рабочихъ собирать вино- 
градъ безъ всякаго р^^збора; у нихъ одна забота, какъ бы 
вышло по больше пудоьъ. Покупателю трудно узнать, 
Д1Н0Г0-ЛИ гнили, такъ какъ продавцы сильно разбиваютъ 
эиноградъ длц того, съ одной стороны, чтобы его больше 
поместилось въ чанъ, въ которомъ перевозятъ вицоградъ 
цзъ садовъ въ винодельни, находящ1яся въ городе, а съ 
другой, чтобы не быдъ замечецъ гнилой виноградъ. 

Но иногда, даже нри всемъ желан1и виноградарей при- 
готовлять вино изъ такого винограда, въ котороадъ совер- 
шенно пе было-бы гнилыхъ ягодъ, это не удается, такъ 
какъ у насъ культивируются преимущественно белые тон- 
кокож1е сорта вцяограда. Если въ конце августа или въ 
течеихе сентября пойдутъ дожди, а затемъ наступитъ 
теплая погода, то виноградъ подвергается замечательно 
быстрому гн1ен1ю, особенцо, въ виноградникахъ, располо- 
женныхъ на пескахъ. 

Благодаря изследован1ямъ свойствъ гнилаго вещества, 
произведеннымъ проФессоромъ Несслеромъ *), для насъ те- 

*) Стр. 2. ,,0 бод'Ь»нахъ и очастки вина^^ Б. СоФ1аиова. 
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ча* слЬдуеть заботиться о томъ, чтобы въ випо попада- 
ло его, какъ можно, меньше, такъ какъ вино, приготовлен- 
ное изъ совершенно здороваго винограда, гораздо лучше* 
Зд^сь я не им-Ью въ виду такъ называемое «благородное 
гшенхе* (Е(1е1Гаи1е). 

Для собирашя Фактовъ, касающ,ихся созр*ван1я и об- 
работки вина, я веду четыре книги. 

Въ книг^ за .Д^ 1 я записываю въ хронологическомъ 
порядке. 

1) Температуру погреба 

2) Время доливки бочекъ 

3) Время подкуриван1я с-Ьрою погреба 

4) Время подкуриван1я с*рою пустой посуды 

5 ) То, что д'Ьлалъ вообш,е и что зам^Ьтилъ въ данный день 
Сд'1^лаю н^^сколько вьшисокъ йз*^ э'Гой книги. 

«30 августа 1883 года, температура -1*14^ Р. 

</Долиты всЬ бочки б15лаго и краснаго вина урожай 
«1882 года. Красное вино въ бочк-Ь за. М 6 начало при- 
«ниыать желтоватый отт-Ьнокъ, и началъ развиваться бу- 
«кетъ. Вс* бочки обмыФы; наружа1Я части втулокъ обма» 
«'заны спиртовымъ разстворомъ салициловой кислоты. Сож- 
«жено 2 Фун. сЬры. *) 

*) Мой погребъ сырой, всл^^дстЬ1е чеН) ёс% Деревянные предметы, веДавно вне- 
сенные въ него, покрываются быстро пл'Ьс1внью, для борьбы съ которой мн-Ь пряхо^ 
днтся обмывать бочки Ь, покИ он'Ь еще не обсохли, сжигать въ погре<)'Ь сЬру. Обра- 
зующаяся при этомъ сернистая кислота отчасти растворяется во влаг^, иокрываю- 
щей бочки, и убпваетъ нл'Ьсень, 1г1 смытую водою. 

Я заи'Ьтил!», что т'Ь бочки, который Бъ поГреб*]^ пробежали н'Ьснолько )11'Ь\:яиевъ, 
покрываются 1!Л'Ьсеиью гораздо меньше, нежели бочки, которыя недавно вн^хены въ 
погребъ. Миъ кажется, что вто явлеш'е Можно объяснить т'1>мъ, что поверхность Дол- 
го находящихся въ поГреб'Ь бочекъ сильно пропитывается сЬрвистой н с1Ьрной кисло- 
тами. Для предохранен1я жел'Ьзпмхъ обручей отъ разрушигельнаго д1э11ств1я этихъ 
вйслотъ, они выкрашены масляной краской (суривомъ). Т'Ь и1Ьста бочки, котор|^я 
особенно сильно покрываются пл1}сенью, я сначала обмазываю спиртовымъ растворомъ 
салициловой кислоты или воднымъ растжромъ с1>|1Ной кислоты, чтобы убнть пл'Ьсень 
и ея споры; потомъ эти м'Ьста вытираю до суха м, никонсцъ, обмазываю расилав- 
ленныиъ парафиномъ. 
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№ 2, 1884 года, 60 ведеръ. 

оБ^лое, шаптализнрованное, къ бродящему мусту до- 
бавлено 100 Фун. сахару. 18 Февраля 1885 г. первая о- 
чистка рыбьимъ клеемъ, котораго употреблено 2 лота. Ви- 
но сд']^лалось совершенно прозрачнымъ,*) но поел* пере- 
ливки въ другую бочку, сделанной 3 марта 1885 года, 
оно помутилось. 3 1юня 1885 года вторая проклейка 
рыбьнмъ клеемъ, котораго взято 2 лота Прозрачное вино 
поел* переливки опять помутилось. Въ август* 1887 года 
третья проклейка рыбьимъ клеемъ, 2 лота Въ начал* 
октября 1887 года совершенно прозрачное вино было пе- 
релито въ другую бочку. Черезъ нед*лю вино можно было 
разливать въ бутылки, въ которыхъ оно уже бол*е не 
мутилось.» 

№ 2, 1885 года, 60 ведеръ. 

Б*лое, черноземное, приготовленное 4 сентября 1885 
года. Въ август* 1887 года, первая проклейка рыбь- 
имъ клеемъ, 2 лота. 21 января 1888 совершенно прозрач- 
ное вино перекачано въ другую бочку, поел* чего оно по- 
зиутилось 3 марта 1888 года сд*лана вторая проклейка 
рыбьимъ клеемъ, 2 лота. Вино прекрасно очистилось и, 
поел* переливки въ другую бочку, а изъ посл*дней въ 
зяелкую посуду, бол*е не мутилось. 

№3. 1885 года, 60 ведеръ. 

Б*лое, черноземное, приготовленное 4 сентября 1885 
года. 25 сентября добавлено 50 Фун. сахару. Посл*дняя 



*) Д1Я опред'Ьдешя степепи прозрачпоста виня поступаю такъ: наляваю вино въ 
яегравенный, тонхост'Ьнный, стеклянный стаианъ, который въ темной коянатЪ держу 
между плаиенемъ стеариновой св^Ьчи и глазомъ (ч1>мъ ближе держать стаканъ къ св'Ь- 
ч4, т-Ьмъ лучше); если въ вин* не будетъ зам-Ьтно ни мал-Ьйшей мути, то такое вино 
называется совершенно прозрачныиъ. Также то пю опред'кляется прозрачность вина, 
иаходящагося въ бутылк1^. 
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другую бочку. 3 Февраля 1888 года — вторая проклейка, 
употреблено 2 лота рыбьяго клея. 15 Февраля 1888 года 
проба, взятая въ бутылку, оказалась почти совершенно 
прозрачной, но вино сделалось гораздо желтФе, ч*мъ было 
в1ь сентябре 1887 г. и, кром-Ь того, развился сильный 
хл'Ьбный вкусъ. 22 марта 1888 года, вино перелито нъ 
бочку, подкуренную сЬрою (2 грамма!. Вино не мутилось 
бол*е ни въ бутылке, ни въ бочк*» 

№ е. 1886 года, 60 ведеръ. 

ВЪлое, песковое. Четыре переливки. 2 1юля 1888 года 
пятая переливка. 2 августа 1888 г. первая проклейка 
рыбьимъ клеемъ, 2 лота. Въ сентябре вино было уже со- 
вершенно прозрачнымъ; проба», взятая въ бутылку, не му- 
тилась; 5 декабря 1888 года вино, разлитое въ мелкую 
посуду, также не помутилось. 

^М» 19. 1886 годй, 80 ведер*^. 

Венгерское красное (Ноп^гохз по1г), черноземное, пй 
80 ведеръ употреблено 210 Фун. сахару. Дв* переливки. 
Вино при второй переливк* разлито въ три бочки: одна въ 
сорокъ ведеръ другая въ 20 и третья въ 15 в. Въ август* 1887 
года сд-Ёглано количественное опред^ленте СоирТа^ и оказалось 
13,6%- 28 сентября 1887 года очищейо яичнымъ б^лкотъ ви- 
но, наход!ящееся въ 20-ти ведерной бочкФ. Черезъ нед1^л10 ви- 
но сделалось совершенно прозрачнымъ. Температура пог- 
реба въ ато время равнялось 13® Р. Въ конц-ь ноября 
1888 года я приступилъ къ проклейк'Ь яичнымъ бЪлкомъ 
вийа въ сороковке и 15ти ведерной бочк'Ь. На первую 
бочку пошло 15, а на вторую 8 яйчныхъ б^лковъ. По 
прошеств1и шести недЬль, вино оставалось мутнымъ. 
Часть вина была израсходована, а остальное вино (47 вед.) 
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1887 года изъ погреба перекачалъ помпою в,ъ винод'&льню 
ьъ дна чана, въ которыхъ находились не отпрессованный 
кожицы венгерскаго краснаго винограда, осуавшхяся отъ 
выбродившаго красиаго вина. Сюда я еще прибавилъ не- 
много краенаго раздавленнаго винограда. Вино, поел* бро- 
жен1я съ кожицами въ течен1е н']&сколькихъ дней, получило 
очень хорошхй цв'бтъ. Зат'Ьмъ, изъ чановъ перелито въ 
бочк}'^, нзъ которой въ октябрь при помощи каучуковой 
трубы было спущено въ погреб ь; вино сначала вливалось 
въ лейку, а изъ нея въ бочку. 6 января 1888 года это 
вино ведрами было вынесено изъ погреба обратно въ ви* 
нод-Ьльню, гд* оно замерзло. 16 января слито со льда, а 
до 1ЮЛЯ 1888 г. оставалось въ винод'Ьльн'Ь, нагреваясь 
зд'Ьсь почти до 20^ Р. Зат'Ьмъ. это отфильтрованное вино 
ведрами было перенесено въ погреб ь. Посл'Ь Фильтрован! я 
помутилось. 7 ноября 1888 г. сдЬлана проклейка 7 золот- 
никами желатина Лене. Черезъ 7 дней вино сд-Ьдалось со- 
вершенно прозрачнымъ и бол^е не мутилось. 

Изъ вышеизложенныхъ фяктовъ видно: 
1) Для получен1я бутылочно-зр'Ьлаго вина иногда 
необходимо сд-Ьлать только одну проклейку (Л? 6 1888 г.) 
иногда дв4 {ММ 2, 3 и 4—1885 г.), а иногда и три 
{М 2 — 1884 г.) поэтому напрасно унываютъ т-Ь випо- 
д'Ьлы, у которыхъ вино, перелитое посл-Ь проклейки въ 
другую бочку, снова мутится: помутн^ше вина, не достиг- 
шаго бутылочной зр-Ьлости, поел* переливки — явлеш^ впол- 
н'Ь нормальное. Во время переливай! я вино, приходя въ 
соприкосновенш съ воздухомъ, поглощаегъ посл'Ьдн1Й. Бг>л- 
{говхля и экстрактивныя вегцества вина, соединяясь съ кис- 
лородомъ поглощеннаго воздуха, обраауютъ нерастворимыя 
соединен1я, которыя, суспензируя въ вин1^^ причппяютъ 
помутн'Ьи1е. 
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много разъ приходилось им-Ьть д^ло съ этимъ явлен1емъ 
и всегда удавалось предотвращать его при помощи самаго 
незначительнаго количества сЬрп истой кислоты образую- 
щейся при сжиган1и 7 — 10 граммовъ сЬры въ шестидеся- 
тиведерной бочк-Ь; если же этого количества сЬры оказы- 
валось мало, то я второй разъ переливадъ вино въ другую 
бочку, подкуренную сЬрою, которой бралъ уже въ два 
раза меньше. Точно определить количество необходимой 
сЬрнистой кислоты трудно, такъ какъ оно зависитъ отъ 
количества гнилаго вещества попавшаго въ вино. Передъ 
первой переливкой я изъ каждой бочки наливаю полста- 
кана вина и ставлю стаканъ на той бочк*, изъ которой 
взято вино. Если по прошеств1и сутокъ, вино въ откры- 
томъ стакане потемв*Ьетъ, то такое вино я переливаю въ 
бочку, подкуренную 5 — 7 грам. сЬры, въ противномъ же 
случа* въ бочк'й сжигаю только 2 грамма с*ры ; это я 
дфлаю и при посл'Ьдующихъ переливкахъ съ тою ц^Ьдью, 
чтобы убивать т* микроорганизмы, которыя попадаютъ въ 
бочку, при иолоскан1и ея. 

4) Вино и особенно шаптализированное, поглотившее 
во время переливокъ много кислорода, получаетъ хл'Ьб- 
дый вкусъ и запахъ, всл'Ьдств1е чего н']^которыя лица 
счнтаютъ такое вино спиртованнымъ. 

5) Вино, вышеупомянутымъ образомъ обработанное, 
всегда становится на одчнъ и даже дна года стар-Ье. 

6) Для получен1я бутылочно-з})'Ьлаго краснаго вина 
достаточно было сделать только одну проклейку, яич- 
нымъ бФлкомъ или желатиномъ Лене. 

7) На удачу проклейки краснаго вина можетъ 
им']&ть вл1ЯН1е температура, доказагельствомъ чего могуть 
служить ММ 19 и 20—1886 года. Часть вина (20 вед.) 
М 19, проклейка которой была сд-Влана при -|-13^ Р. черегъ 
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прдЬлю сделалась соворшвцно прозрачной; остальное же 
ыпмц проклееипов первый разъ при -(-7® Р, а второй разъ 
при -|-'^^ 1\ "*ЧУ*'*^''^9 совершенную прозрачность только въ 
май 1888 года, когда температура погреба повысилась 
до +!()<> Р. 

11ак()и(;цъ^ М 22 — 1886 года представляетъ прцмЬрь 
того, какъ можно улучшать цв-Ьтъ краснаго вина. 
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со')р'1^ван1е аккерианскаго вина и относительно обработки его . 41 
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